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ПО БАНКАМ: НЕОБЫЧНЫЕ ИДЕИ 
ДОМАШНИХ КОНСЕРВОВ с. 8

Завтра воздух в столице 
вновь прогреется. Будет 
облачно, но без осад-
ков. А в выходные 
москвичей ждет по-
настоящему летняя 
жара.

С началом учебного года у родителей 
школьников немало хлопот. Порой шко-
лы начинают устраивать всевозможные 
денежные сборы: то на учебники, то на 
охрану. И, конечно же, на новые шторы! 
«Вечерка» выяснила, в каких случаях 
можно отказаться и не платить c. 5

Погода

Деньги

+27
+16

Школе нужны 
шторы

Вместо 
локонов каре
По случаю Дня парикмахера 
«МВ» узнала, почему артисты 
массово меняют имидж с. 11

Совместный проект Московского метрополитена 
и газеты «Вечерняя Москва»

Заместитель мэра 
города по вопросам 

транспорта 
и промышленности

МАКСИМ 
ЛИКСУТОВ

Специальные тари-
фы на аренду вело-
сипедов «Велобайк» 
будут действовать 

14 сентября для 
участников Осенне-
го велофестиваля. 
Тариф для станци-
онных велосипедов 

«Прогулка Вело-
фест»: стоимость 
доступа — 75 руб. 
за первые 180 ми-

нут, далее — 
2 руб./мин. Тариф 

для электровелоси-
педов 2.0 «Прогулка 
Велофест 2.0»: сто-
имость доступа — 
450 руб. за первые 

180 минут, да-
лее — 5 руб./мин. 
При этом обла-
датели карты 

«Тройка» и карты 
москвича обучаю-
щегося смогут ез-
дить бесплатно.

VM.RU ЧИТАЙТЕ БОЛЬШЕАКТУАЛЬНЫХ И ОПЕРАТИВНЫХ НОВОСТЕЙ

Вчера начался кастинг на новую 
экранизацию повести «Золотой 
ключик», принять участие может 
любой желающий! Уже известно, 
что главную роль исполнит актриса 
Виталия Корниенко (на фото вни-
зу). «Вечерка» узнала, как сняться 
в этом кино c. 12

Стоп, кадр

ДЛЯ ВАС 
ЕСТЬ РОЛЬ

Первый в России беспилотный трамвай 
«Львенок» начал возить пассажиров. 
«Вечерка» прокатилась по маршруту 
и выяснила, как работает система автопилота

Едет сам!

10 сентября. Старший руководитель проекта беспилотного трамвая Екатерина Малахова. Фото: Екатерина Хорошилова
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Беспилотный трам-
вай впервые проехал 
по столичным ули-
цам с пассажирами. 
«Вечерка» узнала 
впечатления мо-
сквичей и выяснила, 
как работает система 
автопилота.

М осквич Александр Во-
робьев много лет увле-
кается электроникой 

и современными технологи-
ями, ведет свой блог на эту 
тему. Узнав о возможности 
поучаствовать в конкурсе 
и выиграть поездку на бес-
пилотном трамвае, он без 
раздумий отправил заявку. 
— Честно говоря, думал, 
что трамвай будет дергать-
ся во время поездки, резко 
тормозить из-за того, что 
обработка информации бу-
дет долгой, — сказал Алек-
сандр. — Но уже за первые 
минуты поездки понял, что 
сильно ошибался. 

По  с лов ам пассажира, 
трамвай ехал очень плавно 
и с обычной скоростью.
— Даже было ощущение, что 
нас обманывают и на самом 
деле транспортом управля-
ет водитель. Но я лично убе-
дился, что водитель только 
страхует искусственный 
интеллект и не нажимает на 
кнопки, рычаги, — отметил 
пассажир. 

Первый беспилотный трам-
вай сейчас курсирует по 
трассе маршрута № 10 от 
улицы Кулакова до станции 
метро «Щукинская» и обрат-
но. В числе первых пассажи-
ров — победители конкурса, 
которые зашли в трамвай по 

особой тематической карте 
«Тройка». 
Вагон «Львенок-Москва», 
помимо различных рада-
ров и датчиков, оснащен 
несколькими мониторами, 
за информацией на кото-
рых следят два сотрудника 
Центра развития электро-
транспорта и беспилотных 
технологий Московского 
транспорта. 
— На экране можете уви-
деть интерфейс управления 
автопилотом, — поясняет 
Павел Бокша. — Здесь изо-
бражены векторная, лидар-
ная карты, сам трамвай. 
По словам Павла, векторная 
карта показывает маршрут. 
— Сейчас горит красный 
сигнал светофора и перед 

трамваем отображается 
стоп-линия, которая запре-
щает проезд, — уточнил 
он. — Информацию со све-
тофоров трамвай получает 
по радиоканалам.  
А лидары сканируют про-
странство с помощью ла-

зерных лучей и создают 
трехмерное изображение 
окружающей среды, опре-
деляя расстояние до любых 
препятствий с точностью до 
двух сантиметров.
— Периодически мы связы-
ваемся с водителем по ра-
ции, уточняем, все ли в по-
рядке. У него в кабине тоже 
установлены мониторы, но 
с меньшим количеством 
данных, — добавил Павел 
Бокша. 
В какой-то момент перед 
трамваем решают пробе-
жать люди. ИИ молниенос-
но реагирует на ситуацию 
и тормозит. Система срабо-
тала четко. 
МАРЬЯНА ШЕВЦОВА
vecher@vm.ru 

Российский трамвай научился 
ездить без участия человека

Пассажиры оценили комфорт 
и уровень безопасности 

«Львенка» ведет 
автопилот

10 сентября. Старший руководитель проекта беспилотного трамвая Екатерина Малахова. Фото: Екатерина Хорошилова

ЗНАЕТЕ ЛИ 
ВЫ, ЧТО

определять, какой объ-
ект рядом с трамваем — 
пешеход, машина, 
собака или светофор, — 
системам помогают 
шесть камер. Они же 
видят цвет объекта.

в беспилотный трам-
вай встроены четыре 
лидара. Они сканируют 
пространство с помощью 
лазеров и создают трех-
мерное изображение 
окружающей среды. 
Также три радара позво-
ляют трамваю хорошо 
видеть в непогоду.

кстати,

Раскрыта примерная 
стоимость проезда 
по высокоскоростной 
железнодорожной 
магистрали (ВСМ) 
Москва — Санкт-
Петербург. Она со-
ставит около десяти 
тысяч рублей. 
Об этом на прошед-
шем Восточном эко-
номическом форуме 
сообщил вице-пре-
мьер РФ Виталий 
Савельев.

Тем 
временем1,2

тысячи километров уже проехал 
первый беспилотный трамвай 

по городским улицам, 
при этом ни разу 
не нарушив ПДД.

ТУРИЗМ  И  ОТДЫХ На правах рекламы ЭЛЕКТРОБУСЫ ВМЕСТО ДИЗЕЛЯ
Электрический транспорт активно заменяет дизельный. 
В столице курсируют электробусы. Недавно на маршрут 
вышел уже 2000-й транспорт на электрической тяге. 
Его собрали на Сокольническом вагоноремонтно-стро-
ительном заводе. Машина будет работать на маршруте 
М3 «Серебряный Бор — Проспект Буденного», соединя-
ющем северо-запад, центр и восток Москвы. До конца 
2030 года планируется поставка еще 3,9 тысячи элек-
тробусов. Наземный транспорт практически полностью 
перейдет на электрическую тягу, а влияние его на окру-
жающую среду снизится до минимума.
МАРЬЯНА ШЕВЦОВА
vecher@vm.ru

10 сентября. Беспилотный трамвай легко может ориентироваться 
и ездить даже ночью. Фото: Екатерина Хорошилова
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Совместный проект 
Московского метрополитена 
и газеты «Вечерняя Москва»

VM.RU

Вчера мэр Москвы 
Сергей Собянин от-
крыл первую оче-
редь технопарка 
«ЗИЛ». Здесь уже 
приступили к работе 
компании, занима-
ющиеся важными 
разработками, 
созданием со-
временного 
оборудования.

Н овый район сто-
лицы, вырос-
ший на месте 

бывших заводских 
территорий, сегодня 
активно развивает-
ся. За прошедшие 
годы построены до-
ма, парк, объекты спорта 
и культуры, дороги и стан-
ция метро, а теперь — и со-
временная высокотехноло-
гичная площадка. 
Технопарк «ЗИЛ» запущен 
пока частично — открыта 
первая очередь из трех. Но 
уже сейчас на площадке 
представлены самые раз-
ные предприятия. Напри-
мер, высокотехнологичные 
научно-производственные 
компании. Они специали-
зируются в области инфор-
мации, связи и обрабатыва-
ющего производства. Здесь 
создают зарядные станции, 
информационные табло, 
мобильные сервисы для 
пассажиров или обустраи-
вают авиационные инте-
рьеры. Технопарк помога-
ет развиваться, выходить 
на новые рынки, создавать 
свежие продукты, прово-
дить обучение и перепод-
готовку кадров. Если пред-
приятие арендует площадь 
более 400 квадратных ме-
тров, оно получает статус 
якорного резидента — это 
позволяет снизить налог на 
прибыль. 

— Всего в технопарке будет 
создано более 10 тысяч ка-
чественных рабочих мест. 
Реорганизация террито-
рии бывшего автозавода 
«ЗИЛ» носит комплексный 
характер. Наряду с жильем, 
социальной инфраструкту-
рой, уникальными спор-
тивными объектами ЗИЛ 
сохранит статус важней-
шей площадки московской 
промышленности и инно-
ваций, — заявил мэр. 
ВАСИЛИСА ЧЕРНЯВСКАЯ
vecher@vm.ru 

Здесь снова 
кипит работа

11 сентя-
бря. Пред-
седатель 
правления 
ГК «ИТЭЛ-
МА» Алек-
сей Арте-
мов (слева) 
демонстри-
рует мэру 
столицы 
Сергею 
Собянину 
планы 
на будущее 
развитие 
технопарка

АФИША

■ 15 сентября на сцене 
Центра оперного пения 
имени Галины Вишнев-
ской пройдет торже-
ственное открытие теа-
трального сезона студии 
«Живая вода». 

Театр «Живая вода» впер-
вые распахнул свои двери 
в 2003 году. Создавалась эта 
организация с единствен-
ной целью  — говорить 
о христианских ценностях 

и традициях без излишнего 
пафоса, морализаторства. 
Каждый новый сезон на 
территории Москвы и Мо-
сковской области театр 
представляет зрителям око-
ло 50 постановок. С момен-
та открытия театра количе-
ство зрителей на спектакли 
с духовно-нравственным 
и патриотическим на-
полнением стало больше 
700 тысяч!
Сегодня в труппе театра 
«Живая вода» служат более 
60 профессионалов. Это 
актеры, певцы, музыканты 
и другие талантливые дея-
тели искусства. 
Для молодежи и детей со-
трудники театральной сту-
дии выработали особый, 

симбиозный метод рабо-
ты — спектакли сочетают-
ся с лекциями. После пред-
ставления с ребятами про-
водится беседа, в результате 
которой у них закрепляется 
материал по важным соци-
ально значимым вопросам. 
События постановок раз-
ворачиваются под акком-
панемент живой музыки 
в  исполнении гитары, 
бас-гитары, клавишных, 
саксофона, виолончели, 
ударных. Мелодичные ре-
шения, а также профессио-
нальный вокал  в сочетании 
с глубокими текстами, на-
полненными социальными 
смыслами, как уверяют ор-
ганизаторы, должны поспо-
собствовать воспитанию 

тонкого музыкального вку-
са, а также возникновению 
иммунитета к пошлости 
и дурновкусию у современ-
ной молодежи. 
Спектакли «Живой воды» 
повествуют об идеях сохра-
нения семьи, истинных се-
мейных ценностях, о геро-
ях Великой Отечественной 
войны, истоках русской 
национальной культуры, 
жертвенной любви и мно-
гом другом. 
Руководство театра каждый 
спектакль сравнивает с  бо-
левым нервом, действую-
щим на душу и способным 
послужить средством ее 
воспитания. 
ЕЛЕНА ОСИПОВА 
vecher@vm.ru

Искусство 
воспитания 
молодежи

Пайщики очень многих 
кооперативов (дачных, 
гаражных, жилищных) за-
ключают в правлении до-
говор и вносят деньги на 
счет кооператива. С этой 
минуты они и становятся 
пайщиками, что очень важ-
но. Как правило, в договоре 
правление обязано по 
окончании строитель-
ства предоставить пай-
щику машино-место. 
Но сроки чаще всего не 
устанавливаются, пото-
му что стройка нередко 
затягивается.
Причина этого заклю-
чается в том, что люди 
сдают деньги частями, 
а подрядчики, из-за того 
что получают оплату не-
стабильно, могут не выйти 
на работу либо сделать ее 
некачественно. Могут сме-
ниться подрядчики. В ито-
ге стройка продолжается 
долгие годы. Людям, кото-
рые возмущаются и подают 
в суд на правление гараж-
но-строительного коопера-
тива, нужно объяснять, что 
они получат свой гаражный 
бокс, но только по оконча-
нии строительства, когда 
все пайщики внесут деньги. 
Следующий вопрос — не-
обоснованное обогащение. 
Если правление сразу пере-
вело деньги подрядчикам, 
которые ведут все работы, 

то его в действиях ГСК нет. 
Нередко истцы просят от 
ГСК моральную компенса-
цию в двойном, тройном 
размере. Но судьи им в та-
ких выплатах отказывают. 
Так что не стоит надеяться, 
что вам что-то выплатят, по-
тому что вины ГСК нет. 

Остался еще один вопрос — 
стал ли гражданин членом 
кооператива автоматиче-
ски после внесения средств? 
Ответ — не стал. Первое, 
о чем спрашивает судья на 
всех заседаниях, — когда, 
какого числа и на каком со-
брании вас приняли в чле-
ны кооператива. Если нет 
выписки из решения собра-
ния кооператива, значит, 
и членства в нем тоже нет. 
По этой причине доказать 
что-либо в суде будет очень 
сложно, а вероятнее все-
го, и невозможно. Лучше 
стараться договариваться 
мирно.

Ищите мирное решение

На сложные юридические 
и правовые вопросы 
читателей «Вечерки» отвечает 
наш постоянный эксперт.
Ирина, САО:
Я заключила договор с гаражно-строитель-
ным кооперативом (ГСК). По окончании 
строительства мне должны были выдать 
справку о членстве, но все затянулось. Могу 
ли я пойти в суд?

ЛЕОНИД 
ОЛЬШАНСКИЙ
Почетный адвокат 
России

НАРОДНЫЙ 
АДВОКАТ

На месте бывшего автозавода 
открылся технопарк

ДРУГИЕ ЗАЯВЛЕНИЯ МЭРА
Мэр Москвы Сергей Собянин рассказал, как инвесто-
ры помогают развитию социальной инфраструктуры. 
За пять лет инвесторы построили в столице 136 дет-
ских садов и 50 школ. Сейчас с застройщиками заклю-
чено 150 договоров участия, семь из которых уже вы-
полнены в полном объеме. Всего инвесторы возведут 
283 объекта социальной, транспортной и инженерной 
инфраструктуры, которые в дальнейшем передадут 
городу. Также Сергей Собянин заявил, что Северный 
речной вокзал за четыре года посетили почти 10 мил-
лионов человек.

В районе 
также 
построили 
дома, 
есть парк, 
спортивные 
объекты 
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Вчера Российская 
армия на курском на-
правлении перешла 
в контрнаступление. 
Уже удалось вернуть 
под свой контроль 
населенные пункты 
Снагость, Гордеево, 
Внезапное, Бяхо-
во и Викторовку. 
«Вечерка» выяс-
нила, сколько еще 
могут длиться бои 
под Курском.

В наступательных дей-
ствиях участвуют мор-
ские пехотинцы 155-й 

и 810-й бригад, а также 
56-й полк Воздушно-де-
сантных войск (ВДВ). Под 
их контроль также перешли 
Коренево, Кульбаки, Марты-
новка и Нечаев. «Тут в Кур-
ской области назревает рас-
пил пирога с трагическим 
исходом. У ВСУ сегодня день 
с утра не задался. Вой в эфи-
ре стоит, что ни одна рота-
ция и подтягивание резерва 
на Суджу не срослась», — 
пишет канал бывшего бойца 
ЧВК «Вагнер» Condottiero.
— ВСУ сами загнали себя 
в ловушку, — считает воен-
ный эксперт, полковник ВС 
РФ в отставке Андрей Зем-
цев. — Да, можно внезапно 
прорвать границу — как это 
произошло 6 августа, по-
тому что многочисленные 
войска на границе не стоят, 
только пограничники. Но 
после прорыва, если вы ре-

шили наступать, нужно вво-
дить на захваченный плац-
дарм сначала второй, потом 
третий эшелон войс к, нуж-
но налаживать логистику, 
чтобы можно было подтяги-
вать вооружения, боепри-

пасы, горючее, питание. 
А у ВСУ нет ни резервов, ни 
возможности полноценно 
снабжать даже немногочис-
ленную, в 12 тысяч бойцов, 
группировку. Ворвались, 
постреляли, а дальше что? 
Наступать — нечем. Удер-

жать захваченные дерев-
ни нереально — нет сил, 
а новые перебросить не 
выходит. По сути, это была 
авантюра с целью показать 
возможности Украины. 
Ну вот они показали свой 

максимум. А теперь все — 
им каюк.
Сейчас, по данным Минобо-
роны, идет зачистка осво-
божденных населенных пун-
ктов. По окрестным лесам 
отлавливают вэсэушников, 
которые успели убежать.
— Бои будут тяжелые: Зе-
ленский приказал удержи-
вать «курский плацдарм» 
любой ценой. Ведь он хочет 
выйти на переговоры с Рос-
сией, имея хотя бы один ко-
зырь, — поясняет Земцев. — 
Наша задача — его этого 
козыря лишить. Думаю, до 
конца месяца ВСУ с Курщи-
ны выбьют.
ЕВГЕНИЙ ФЕДОРОВ
vecher@vm.ru 

Враг загнал 
себя в ловушку
Российские войска 
освобождают 
Курскую область 

Наши взяли под контроль сразу 
несколько деревень и поселков 

ПОЛИТИКА

■ Между Дональдом 
Трампом и Камалой Хар-
рис, баллотирующимися 
на пост президента США, 
прошли дебаты. В част-
ности, они обсудили 
будущее Украины. «МВ» 
узнала подробности.

Первый раунд публичных 
дебатов закончился победой 
Трампа. По данным соцо-
просов, 57 процентов счита-
ют, что победил он, 32 — что 

Харрис, 11 процентов со-
мневаются. В ходе дебатов 
президента нашей страны 
Владимира Путина упомя-
нули 10 раз, Россию — 12, 
Украину — 11. 
— Байден понятия не имел, 
как разговаривать с Пути-
ным. Он понятия не имел, 
как остановить военные 
действия, а теперь у вас мил-
лионы погибших и ситуация 
только ухудшается, — за-
явил Трамп.
Политик пообещал в слу-
чае избрания организовать 
переговоры Путина и Зелен-
ского. А Харрис заявила, что, 
если бы не нынешняя адми-
нистрация США, в которой 

она занимает пост вице-пре-
зидента, и союзники Шта-
тов по НАТО, «Путин сидел 
бы в Киеве, поглядывая на 
остальную Европу, начиная 
с Польши».
— Зачем Путину Польша 
и что ему с ней делать, Хар-
рис, к сожалению, не сказа-
ла, — рассуждает политолог 
Григорий Савельев. — Но 
ее хотя бы уговорили не 
смеяться как сумасшедшая, 
и она не смеялась, что уже 
плюс. В целом дебаты прош-
ли скучно. 
Как пояснил эксперт, пред-
выборная гонка в США бу-
дет очень тяжелой для обоих 
кандидатов.

— Джо Байдена бы Дональд 
Трамп точно опередил. А вот 
Камала Харрис сумела кон-
солидировать сторонников 
демократов, многие из кото-
рых не хотели голосовать за 
«самоходного деда» Джо, — 
отмечает Григорий Саве-
льев. — России, по боль-
шому счету, без разницы, 
кто победит. И при Трампе, 
и при Харрис США продол-
жат политику сдерживания 
нашей страны. Никакой 
разрядки не будет, потому 
что США не собираются от-
казываться от роли мирово-
го гегемона. 
БОРИС ОРЛОВ
vecher@vm.ru

Поспорили 
о Путине

9 сентя-
бря. Рабо-
та расчета 
самоход-
ной гау-
бицы 2С3 
«Акация» 
по пози-
циям 
Вооружен-
ных сил 
Украины 
в Курской 
области

Дуракам жить трудно. Но 
они не сдаются. 
В базу скандального укра-
инского ресурса «Миротво-
рец» занесли... двойника 
голливудского актера Рай-
ана Гослинга. Райан Гос-
линг — канадский актер, 
номинант трех «Оскаров». 
Известен по лентам «Бегу-
щий по лезвию 2049», «Ла-
Ла Ленд», «Место под со-
снами», «Драйв» и другим. 
В интернете Гослинг также 
знаменит как герой мемов 
с кадрами из его фильмов. 
И вот человек с лицом Гос-
линга теперь числится на 
«Миротворце» как сотруд-
ник ФСБ Родион Гослов 
с позывным «Бегущий» (по 

всей видимости, это от-
сылка к фильму «Бегущий 
по лезвию» 2017 года с ак-
тером в одной из ролей). 
Больше того: утверждает-
ся, что «Гослов» покушал-
ся на территориальную 
целостность Украины и по-
гиб 31 августа! Что за бред?
А это не бред, это Украина. 
Здесь уже больше десяти 
лет существует сайт «Ми-
ротворец», куда обще-
ственники заносят «врагов 
страны». Ну как врагов? 
Сказал, что на Украине 
тебе не все нравится, — 
вот ты и враг. Доходит до 
анекдота. 
Так, 10 мая 2016 года на ре-
сурсе опубликовали имена 
и персональные данные 
журналистов, среди кото-
рых оказались репортеры 
мировых средств массовой 
информации, таких как 
AFP, Al Jazeera, Le Мonde, 
BBC, Reuters, Forbes. А еще 
на сайте были размещены 
личные данные, включая 
адрес, бывшего депутата 
от Партии регионов Олега 
Калашникова и писателя 
Олеся Бузины. А потом их 
убили...
После расправы на офи-
циальном твиттер-акка-
унте сайта появилось два 
сообщения об «успешном 
выполнении боевого зада-
ния агентом 404». Как это 

назвать? Очевидно, терро-
ризмом. Но Украина — го-
сударство террористиче-
ское. Оно — тупой злобный 
подросток. Гопник с кури-
ными мозгами. Любой, кто 
ему не нравится, — враг! 
Сейчас на «Миротворце» 
четверть миллиона (!) 
людей, не устраивающих 
Украину. Четверть мил-
лиона врагов! Среди них, 
например, актер Михаил 
Галустян и танцор Сергей 
Глушко, более известный 
как Тарзан,они попали 
в базу «Миротворца» из-за 
того, что «сознательно про-
никли в оккупированный 
Крым и участвовали в про-
пагандистских мероприя-

тиях». А еще там быв-
ший канцлер Герма-
нии Герхард Шредер. 
Он в одном из интер-
вью сказал, что Крым 
давно принадлежал 
России. И актер Сти-
вен Сигал на «Миро-
творце» — он Россию 
любит. И скандальная 
Надежда Савченко, 
которая воевала в Дон-
бассе, сидела в россий-

ской тюрьме, а потом хоте-
ла «взорвать Раду». Одно 
время там была даже... 
жена Зеленского Елена. 
Мол, не то писала в соцсе-
тях. О чем это все? А о том, 
что ни украинская государ-
ственность, ни украинцы 
как нация — не состоялись. 
Ведь если «кругом враги», 
то жить вам недолго! А вра-
ги у них кругом. Местные 
националисты больше сот-
ни лет живут под лозунгом 
«На москалей, ляхив, та юд 
ножи точите там и тут». 
Иными словами, врагами 
объявлены два крупней-
ших соседних государ-
ства — Россия и Польша 
(москали и ляхи), а также 
евреи (иудеи) — враг вну-
тренний. Зеленский, кста-
ти, тоже еврей, и как к не-
му националисты отно-
сятся — понятно. По уму, 
украинским властям надо 
«Миротворец» закрыть, 
ведь если там даже журна-
листы западных СМИ, то 
это как минимум сильно 
портит имидж «молодой 
демократии». Но закрыть 
ресурс власти не могут — 
боятся раскола в обще-
стве. В результате само го-
сударство, терпящее такое 
непотребство, становится 
тоталитарной сектой. А все 
секты рано или поздно за-
крывают. 

Украина против 
Райана Гослинга

Мнение автора колонки может не совпадать с точкой 
зрения редакции «Москвы Вечерней»

ПРЯМАЯ 
РЕЧЬ

Украинская армия дер-
жит в резерве 70 про-
центов заготовленных 
для этого контрнасту-
пления сил. В том числе 
и самолеты. Держат их 
на границе с Россией 
в Сумской области, 
а также в Запорожье 
и в Одессе. Авиацион-
ную компоненту также 
еще не применяли. 
У меня складывается 
ощущение, что в Курске 
главком ВСУ Александр 
Сырский играет с нами 
в кошки-мышки.

АЛЕКСЕЙ ЖИВОВ
Военкор

НИКИТА 
МИРОНОВ
Обозреватель

НАДО  ПОНИМАТЬ
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В первые же дни 
учебного года многим 
родителям приходит-
ся решать организа-
ционные вопросы. 
Кого-то, особенно 
мам и пап первокла-
шек, они приводят 
в ступор. «МВ» помо-
гает решить несколь-
ко таких задачек.  

Вопрос 1. Нужно 
ли сдавать деньги 
на тетрадки? 
По мнению репетито-
ра по русскому языку 
Александры Новико-
вой, выгоднее все-
таки закупиться всем 
классом.
— В первую очередь 
потому, что оптовые це-
ны гораздо ниже рознич-
ных. Одна тетрадка обой-
дется вам всего в 10 рублей 
против 20–30 в розницу, — 
рассказала она.
А  в о т  с д а в а т ь 
деньги на заме-
ну штор, ремонт 
спортивного зала 
или покупку учеб-
ников ни в коем 
случае не надо. 
Руководство школ 
или учителя не 

вправе просить о таком ро-
дителей учеников. 

Вопрос 2. За охрану 
в школе платит родитель?
Если школа пытается пере-
ложить на плечи родителей 
оплату охраны, стоит возму-
титься. Родители не должны 
сдавать деньги на такие 

нужды. Школа сама обеспе-
чивает охрану. Но если ро-
дительский комитет решит 
усилить имеющиеся меры 
безопасности, придется пла-
тить из своего кошелька.

Вопрос 3. Не успели 
купить сменку. Ребенка 
не пустят на уроки?
В таких случаях школы идут 
на уступки, однако имейте 
в виду, что сменная обувь 
в любом случае необходима 
и ее надо купить в начале 
учебного года. 

Вопрос 4. Стоит ли 
заранее подумать 
о кружках и продленке?
Эксперты рекомендуют 
решать этот вопрос бы-
стрее. Важно помнить, что 
ребенок может записаться 
либо в группу продленного 
дня, либо в определенный 
кружок.

Вопрос 5. Обязаны ли 
родители приобретать 
форму конкретного 
бренда?
Некоторые школы призыва-
ют централизованно брать 
форму через своих партне-
ров. Но вы можете этого не 
делать. Ведь в таком случае 
возможны переплаты.
РЕНАТА ЛЕБЕДЕВА
vecher@vm.ru  

Сначала шторы, 
а знания потом
Важные вопросы о первых 
неделях учебного года 

Эльвира Съедина с дочкой 
Александрой выбирают 
школьную форму. 
Фото: Пелагия Замятина

ПРЯМАЯ 
РЕЧЬ 

Многие организацион-
ные вопросы в принципе 
не должны касаться 
родителей. Если вас 
просят скидываться 
на хозяйственные нуж-
ды, то стоит изучить, 
что именно входит в эту 
сумму. Например, кулер 
с питьевой водой, слад-
кие подарки на празд-
ники детям, ремонт — 
необязательные траты.

НИКОЛАЙ КРЮЧКОВ
Репетитор по истории

10
тысяч рублей из остатка средств 
материнского капитала в этом 

году можно потратить 
на подготовку ребенка 

к школе.

Родители 
не обязаны 
скидываться 
на охрану 
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Воронцовская

Калужская

Новоясеневская

Ясенево

Тёплый 
Стан

Коньково

Беляево

Профсоюзная

Площадь Гагарина

Новые
Черемушки

Битцевский 
парк

Ленинский 
проспект

Верхние 
Котлы

Нагатинская

Потапово

Ольховая

Прошкино

Саларьево

Филатов 
Луг

Воронцовская

Калужская

Новоясеневская

Ясенево

Тёплый 
Стан

Коньково

Беляево

Профсоюзная

Площадь Гагарина

Новые
Черемушки

Битцевский 
парк

Ленинский
проспект

Верхние 
Котлы

Нагатинская

Потапово

Ольховая

Прошкино

Саларьево

Филатов 
Луг

Новаторская

Вавиловская
Крымская

ЗИЛ

Университет 
Дружбы 
Народов

Генерала 
Тюленева

Тютчевская

Корниловская

Коммунарка

Сосенки

Летово

Десна

Кедровая

Ватутинки

Троицк

Новомосковская

Академическая

 «Новаторская» 
пересадит на БКЛ
Эта станция расположена 
параллельно Ленинско-
му проспекту, между его 
пересечениями с улицами 
Удальцова и Новаторов, 
а также улицами Кравчен-
ко и Академика Пилюгина. 
Она вошла в состав одно-
именного транспортного 
комплекса с пересадкой 
на Большую кольцевую 
линию. 
Из-за плотной городской 
застройки секция оборот-
ных тупиков под улицей 
Академика Пилюгина была 
построена горнопроходче-

ским закрытым способом, 
благодаря чему улицу уда-
лось пересечь под землей 
без необходимости пере-
крытия движения транс-
порта.
Название станции пере-
кликается с соседствующей 
с ней улицей Новаторов, 
получившей имя в честь 
строителей-новаторов, 

платформы стала георгиев-
ская лента. О ней напомина-

ет облицовка одной из пу-
тевых стен оранжевыми 

треугольными панелями 
с черными полосами. 

«Тютчевская» 
цитирует поэта

Выход в сторону МКАД 
и к поселению Мос-

рентген. Да, подземка до-
бралась и до этого района 
ТиНАО. Благодаря станции 
«Тютчевская» более 50 ты-
сяч жителей Новой Москвы 
получили метро в шаговой 
доступности. 
Построенная на внешней 
стороне 42-го километра 
МКАД станция имеет один 
наземный павильон, а рядом 
с ним расположены останов-
ки городского и пригород-
ного пассажирского транс-
порта. 
Свое название в честь рус-
ского поэта Федора Тютчева 
станция получила не слу-
чайно. Усадьба «Троицкое», 
которая находится поблизо-
сти с нынешним поселением 
Мосрентген, принадлежала 
семье поэта, и он часто бы-
вал в родительском доме. 
И тютчевская лирика стала 
одним из ключевых элемен-
тов художественного оформ-
ления станции. Цитаты из 
стихотворений Тютчева 
можно прочесть на метал-
лических сотовых панелях, 
размещенных на стенах 
платформы. 
Для создания индивидуаль-
ного образа станционного 
комплекса выбрана эстетика 
экспрессионизма: использо-
ваны динамичные формы, 
а также контрастное соче-
тание стекла и металла с по-
верхностями из природного 
камня. 
Созданием подземных со-
оружений работы на линии 
не ограничились. 
— В ходе строительства че-
тырех станций подземки 
специалисты благоустроили 
320 тысяч квадратных ме-
тров расположенных рядом 
территорий, — рассказал 
Сергей Жуков.
Генеральный директор хол-
динга отметил, что после 
пуска первого участка созда-
ние Троицкой линии продол-
жается, сейчас специалисты 
компании ведут активное 
строительство еще пяти 
станций новой ветки столич-
ного метро. 

которые в начале 1960-х го-
дов в ударные сроки возве-
ли на юго-западе столицы 
жилые кварталы. 
Вестибюли, обеспечиваю-
щие выход пассажиров по 
обе стороны Ленинского 
проспекта, находятся в ша-
говой доступности к жилым 
домам, общественным зда-
ниям и остановкам назем-
ного транспорта. 
«Изюминкой» новой стан-
ции с та ло  ее  св етов ое 
оформление — на станции 
создана современная систе-
ма освещения, которая ста-
ла неотъемлемой частью 
ее архитектурно-художе-
ственного оформления. 

Всего устано-
в и л и  б о л е е 
3 0 0  э н е р г о -
эффективных 
светильников, 
защищенных 

от пыли и влаги. Так, на 
потолке платформенного 
участка станции размеще-
ны 142 световые панели, 
встроенные в кессоны. 
Дизайн открывшейся «Но-
ваторской» перекликается 
с художественными реше-
ниями одноименной стан-
ции Большой кольцевой 
линии метро. 

стены размещено мозаичное 
панно площадью 120 ква-
дратных метров! Перед пас-
сажирами предстают досто-
примечательности крупней-
ших мегаполисов мира как 
символ многообразия нашей 
планеты. 

«Генерала Тюленева» 
чтит память героя
На юго-западе столицы есть 
улица, носящая имя Героя 
Советского Союза и полного 
Георгиевского кавалера, ге-
нерала армии Ивана Влади-
мировича Тюленева. 
Теперь его именем названа 
и новая станция метро, от-
крывшаяся на пересечении 
улиц Генерала Тюленева 
и Теплый Стан.
В 1942 году выдающийся 
полководец Иван Тюленев 
командовал Закавказским 
фронтом и сыграл важную 
роль в битве с немецко-фа-
шистскими войсками на 
этом направлении. 
О вехах боевого пути герои-
ческого полководца, участ-
ника трех войн рассказывает 
размещенное над эскалато-
ром панно. 
Изображение выполнено 
в технике нанесения черно-
белой ультрафиолетовой 
печати на стеклянную по-
верхность. А главной темой 
архитектурного оформления 

На карте столицы появилась новая, 16-я линия метро — Троицкая. Для пассажиров открыт 
ее первый участок, в который входят четыре станции: «Новаторская», «Университет Дружбы 
Народов», «Генерала Тюленева» и «Тютчевская».

Инжиниринговый холдинг «Мосинжпроект» при строительстве первого участка Троицкой 
линии Московского метрополитена использовал современные технологии. А для каждой 
из четырех новых станций разработано оригинальное архитектурное оформление.

Открытие новых 
станций метро для 
мегаполиса всегда 
большое событие. 
А тут ко Дню города 
москвичи получили 
в подарок сразу че-
тыре станции, да еще 
на совершенно новой 
линии, которая в пер-
спективе улучшит 
транспортную до-
ступность целого ря-
да районов — ЮАО, 
ЮЗАО и ТиНАО — 
и дойдет до город-
ского округа Троицк. 

Каждая станция 
подарит вдохновение
За сооружение девяти стан-
ций Троицкой линии отвеча-
ет инжиниринговый холдинг 
«Мосинжпроект». 
— Чтобы выполнить по-
ручение мэра и правитель-
ства Москвы и открыть для 
горожан новые станции, 
проектировщики и строи-
тели проделали большой 
объем работы, — отметил 
генеральный директор АО 
«Мосинжпроект» Сергей 
Жуков. 
— Создание новых подзем-
ных объектов в условиях 
плотной застройки потре-
бовало слаженности и про-
фессионализма. При этом 
каждая станция имеет свои 
особенности, связанные 
как с расположением, так 

и с реализованными архи-
тектурными решениями. 
Метро — это комфорт, это 
удобство, это скорость и это 
как раз сокращение времени 
в пути, которого всем не хва-
тает, — подчеркнул он. 
Сложным этапом стало со-
оружение тоннелей: на 
строительстве первого 
участка работали шесть 
проходческих механизи-
рованных комплексов, 
которые проложили по-
рядка 16,5 километра пере-
гонных тоннелей. 
— На этом участке довольно 
длинные перегоны. Напри-
мер, длина тоннеля между 
станциями «Новаторская» 
и «Университет Дружбы 
Народов» около трех ки-
лометров, соседнего — до 
«Генерала Тюленева» — то-
же почти три километра, — 

дополнил исполнительный 
директор — руководитель 
дивизиона по строительству 
метро АО «Мосинжпроект» 
Валерий Кивлюк.
Об объеме проделанной ра-
боты лучше всего говорят 
цифры. 

Специалисты смонтиро-
вали около 94 километров 
трубопроводов, 22,5 кило-
метра воздуховодов, а также 
установили свыше 92 тысяч 
единиц основного и вспо-
могательного инженерно-
го оборудования, — сооб-
щил главный инженер АО 
«Мосинжпроект» Александр 
Мягков. 

Открытие 
первого 
участка 
Троицкой 
линии

На строительстве участка работали шесть 
тоннелепроходческих комплексов 

Материалы к рубрике 
«Градостроительство» 
подготовила 
ИРИНА ПЕТРОВА
vecher@vm.ru

7 сентября. Генеральный 
директор АО 
«Мосинжпроект» Сергей 
Жуков и начальник 
Московского метро 
Виктор Козловский 
(в центре) на открытии 
первого участка 
Троицкой линии

На путевых 
стенах станции 
«Тютчевская» 
размещены 
цитаты 
из произведений 
поэта

Строительство Троицкой линии 
Московского метрополитена

4
новые станции открыты 

для пассажиров 
Троицкой линии 

метро.

17
станций будут размещены 

на новой Троицкой 
линии Московского 
метрополитена. 

и Обручевский. Ведь в шаго-
вой доступности находятся 
вузы, в частности Россий-
ский университет Дружбы 
Народов. 
Поэтому главными темами 
оформления станции стали 
международное сотрудни-
чество городов и, конечно, 
студенчество. Особый и не-
повторимый шарм станции 

придают расположенные 
над эскалаторным спуском 
и в пешеходном переходе 
мозаики. 
— Для создания панно ис-
пользовалась смальта. Одна 
из композиций выполнена 
в смешанной технике рим-
ской и флорентийской мо-
заик, — рассказал генераль-
ный директор института 

«Мосинжпроект» Рустам 
Черкесов. 
Центральную часть панно 
над эскалаторами занимают 
фигуры студентов — пред-
ставителей разных народов 
и культур Земли. А в под-
земном переходе, ведущем 
с улицы Академика Опарина 
в кассовый зал вестибюля, 
во всю длину 50-метровой 

Инжиниринговый хол-
динг «Мосинжпроект» 
выступает генераль-
ным проектировщиком 
и генеральным подряд-
чиком строительства 
новых линий и станций 
метро с 2011 года. 
За это время введено 
свыше 170 километров 
линий и 79 станций, по-
строено и реконструи-
ровано 12 электродепо. 

ФАКТ

Станция 
«Генерала 
Тюленева» 
Троицкой 
линии метро 
посвящена 
советскому 
полководцу 
Ивану 
Тюленеву

Яркие кессоны 
на потолке станции 
«Университет 
Дружбы Народов» 
создают весеннее 
настроение

Панно на 50-метровой стене 
подземного пешеходного 
перехода, ведущего от 
входного павильона к ве-
стибюлю станции «Универ-
ситет Дружбы Народов» 

В марте 2020 года в Мо-
скве был зафиксирован 
рекорд в Книге рекор-
дов Гиннесса — самое 
большое количество 
тоннелепроходческих 
комплексов, работаю-
щих на одном проекте. 
В рамках Программы 
развития столичного 
метрополитена в одно 
время работали 23 щита, 
из них 6 ТПМК строили 
тоннели первого участка 
Троицкой линии метро.
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«Университет Дружбы 
Народов» порадует 
уникальными панно
Открытия этой станции, 
расположенной вдоль ули-
цы Академика Опарина, 
около ее пересечения с ули-
цей Миклухо-Маклая, с не-
терпением ждали не только 
жители районов Коньково 

пересадка 
на дугие линии 

пересадка 
на перспективные 
линии 

Троицкая линия Строящиеся станции

Сокольническая 
линия

БКЛ

МЦК
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 «Новаторская» 
пересадит на БКЛ
Эта станция расположена 
параллельно Ленинско-
му проспекту, между его 
пересечениями с улицами 
Удальцова и Новаторов, 
а также улицами Кравчен-
ко и Академика Пилюгина. 
Она вошла в состав одно-
именного транспортного 
комплекса с пересадкой 
на Большую кольцевую 
линию. 
Из-за плотной городской 
застройки секция оборот-
ных тупиков под улицей 
Академика Пилюгина была 
построена горнопроходче-

ским закрытым способом, 
благодаря чему улицу уда-
лось пересечь под землей 
без необходимости пере-
крытия движения транс-
порта.
Название станции пере-
кликается с соседствующей 
с ней улицей Новаторов, 
получившей имя в честь 
строителей-новаторов, 

платформы стала георгиев-
ская лента. О ней напомина-

ет облицовка одной из пу-
тевых стен оранжевыми 

треугольными панелями 
с черными полосами. 

«Тютчевская» 
цитирует поэта

Выход в сторону МКАД 
и к поселению Мос-

рентген. Да, подземка до-
бралась и до этого района 
ТиНАО. Благодаря станции 
«Тютчевская» более 50 ты-
сяч жителей Новой Москвы 
получили метро в шаговой 
доступности. 
Построенная на внешней 
стороне 42-го километра 
МКАД станция имеет один 
наземный павильон, а рядом 
с ним расположены останов-
ки городского и пригород-
ного пассажирского транс-
порта. 
Свое название в честь рус-
ского поэта Федора Тютчева 
станция получила не слу-
чайно. Усадьба «Троицкое», 
которая находится поблизо-
сти с нынешним поселением 
Мосрентген, принадлежала 
семье поэта, и он часто бы-
вал в родительском доме. 
И тютчевская лирика стала 
одним из ключевых элемен-
тов художественного оформ-
ления станции. Цитаты из 
стихотворений Тютчева 
можно прочесть на метал-
лических сотовых панелях, 
размещенных на стенах 
платформы. 
Для создания индивидуаль-
ного образа станционного 
комплекса выбрана эстетика 
экспрессионизма: использо-
ваны динамичные формы, 
а также контрастное соче-
тание стекла и металла с по-
верхностями из природного 
камня. 
Созданием подземных со-
оружений работы на линии 
не ограничились. 
— В ходе строительства че-
тырех станций подземки 
специалисты благоустроили 
320 тысяч квадратных ме-
тров расположенных рядом 
территорий, — рассказал 
Сергей Жуков.
Генеральный директор хол-
динга отметил, что после 
пуска первого участка созда-
ние Троицкой линии продол-
жается, сейчас специалисты 
компании ведут активное 
строительство еще пяти 
станций новой ветки столич-
ного метро. 

которые в начале 1960-х го-
дов в ударные сроки возве-
ли на юго-западе столицы 
жилые кварталы. 
Вестибюли, обеспечиваю-
щие выход пассажиров по 
обе стороны Ленинского 
проспекта, находятся в ша-
говой доступности к жилым 
домам, общественным зда-
ниям и остановкам назем-
ного транспорта. 
«Изюминкой» новой стан-
ции с та ло  ее  св етов ое 
оформление — на станции 
создана современная систе-
ма освещения, которая ста-
ла неотъемлемой частью 
ее архитектурно-художе-
ственного оформления. 

Всего устано-
в и л и  б о л е е 
3 0 0  э н е р г о -
эффективных 
светильников, 
защищенных 

от пыли и влаги. Так, на 
потолке платформенного 
участка станции размеще-
ны 142 световые панели, 
встроенные в кессоны. 
Дизайн открывшейся «Но-
ваторской» перекликается 
с художественными реше-
ниями одноименной стан-
ции Большой кольцевой 
линии метро. 

стены размещено мозаичное 
панно площадью 120 ква-
дратных метров! Перед пас-
сажирами предстают досто-
примечательности крупней-
ших мегаполисов мира как 
символ многообразия нашей 
планеты. 

«Генерала Тюленева» 
чтит память героя
На юго-западе столицы есть 
улица, носящая имя Героя 
Советского Союза и полного 
Георгиевского кавалера, ге-
нерала армии Ивана Влади-
мировича Тюленева. 
Теперь его именем названа 
и новая станция метро, от-
крывшаяся на пересечении 
улиц Генерала Тюленева 
и Теплый Стан.
В 1942 году выдающийся 
полководец Иван Тюленев 
командовал Закавказским 
фронтом и сыграл важную 
роль в битве с немецко-фа-
шистскими войсками на 
этом направлении. 
О вехах боевого пути герои-
ческого полководца, участ-
ника трех войн рассказывает 
размещенное над эскалато-
ром панно. 
Изображение выполнено 
в технике нанесения черно-
белой ультрафиолетовой 
печати на стеклянную по-
верхность. А главной темой 
архитектурного оформления 

На карте столицы появилась новая, 16-я линия метро — Троицкая. Для пассажиров открыт 
ее первый участок, в который входят четыре станции: «Новаторская», «Университет Дружбы 
Народов», «Генерала Тюленева» и «Тютчевская».

Инжиниринговый холдинг «Мосинжпроект» при строительстве первого участка Троицкой 
линии Московского метрополитена использовал современные технологии. А для каждой 
из четырех новых станций разработано оригинальное архитектурное оформление.

Открытие новых 
станций метро для 
мегаполиса всегда 
большое событие. 
А тут ко Дню города 
москвичи получили 
в подарок сразу че-
тыре станции, да еще 
на совершенно новой 
линии, которая в пер-
спективе улучшит 
транспортную до-
ступность целого ря-
да районов — ЮАО, 
ЮЗАО и ТиНАО — 
и дойдет до город-
ского округа Троицк. 

Каждая станция 
подарит вдохновение
За сооружение девяти стан-
ций Троицкой линии отвеча-
ет инжиниринговый холдинг 
«Мосинжпроект». 
— Чтобы выполнить по-
ручение мэра и правитель-
ства Москвы и открыть для 
горожан новые станции, 
проектировщики и строи-
тели проделали большой 
объем работы, — отметил 
генеральный директор АО 
«Мосинжпроект» Сергей 
Жуков. 
— Создание новых подзем-
ных объектов в условиях 
плотной застройки потре-
бовало слаженности и про-
фессионализма. При этом 
каждая станция имеет свои 
особенности, связанные 
как с расположением, так 

и с реализованными архи-
тектурными решениями. 
Метро — это комфорт, это 
удобство, это скорость и это 
как раз сокращение времени 
в пути, которого всем не хва-
тает, — подчеркнул он. 
Сложным этапом стало со-
оружение тоннелей: на 
строительстве первого 
участка работали шесть 
проходческих механизи-
рованных комплексов, 
которые проложили по-
рядка 16,5 километра пере-
гонных тоннелей. 
— На этом участке довольно 
длинные перегоны. Напри-
мер, длина тоннеля между 
станциями «Новаторская» 
и «Университет Дружбы 
Народов» около трех ки-
лометров, соседнего — до 
«Генерала Тюленева» — то-
же почти три километра, — 

дополнил исполнительный 
директор — руководитель 
дивизиона по строительству 
метро АО «Мосинжпроект» 
Валерий Кивлюк.
Об объеме проделанной ра-
боты лучше всего говорят 
цифры. 

Специалисты смонтиро-
вали около 94 километров 
трубопроводов, 22,5 кило-
метра воздуховодов, а также 
установили свыше 92 тысяч 
единиц основного и вспо-
могательного инженерно-
го оборудования, — сооб-
щил главный инженер АО 
«Мосинжпроект» Александр 
Мягков. 

Открытие 
первого 
участка 
Троицкой 
линии

На строительстве участка работали шесть 
тоннелепроходческих комплексов 

Материалы к рубрике 
«Градостроительство» 
подготовила 
ИРИНА ПЕТРОВА
vecher@vm.ru

7 сентября. Генеральный 
директор АО 
«Мосинжпроект» Сергей 
Жуков и начальник 
Московского метро 
Виктор Козловский 
(в центре) на открытии 
первого участка 
Троицкой линии

На путевых 
стенах станции 
«Тютчевская» 
размещены 
цитаты 
из произведений 
поэта

Строительство Троицкой линии 
Московского метрополитена

4
новые станции открыты 

для пассажиров 
Троицкой линии 

метро.

17
станций будут размещены 

на новой Троицкой 
линии Московского 
метрополитена. 

и Обручевский. Ведь в шаго-
вой доступности находятся 
вузы, в частности Россий-
ский университет Дружбы 
Народов. 
Поэтому главными темами 
оформления станции стали 
международное сотрудни-
чество городов и, конечно, 
студенчество. Особый и не-
повторимый шарм станции 

придают расположенные 
над эскалаторным спуском 
и в пешеходном переходе 
мозаики. 
— Для создания панно ис-
пользовалась смальта. Одна 
из композиций выполнена 
в смешанной технике рим-
ской и флорентийской мо-
заик, — рассказал генераль-
ный директор института 

«Мосинжпроект» Рустам 
Черкесов. 
Центральную часть панно 
над эскалаторами занимают 
фигуры студентов — пред-
ставителей разных народов 
и культур Земли. А в под-
земном переходе, ведущем 
с улицы Академика Опарина 
в кассовый зал вестибюля, 
во всю длину 50-метровой 

Инжиниринговый хол-
динг «Мосинжпроект» 
выступает генераль-
ным проектировщиком 
и генеральным подряд-
чиком строительства 
новых линий и станций 
метро с 2011 года. 
За это время введено 
свыше 170 километров 
линий и 79 станций, по-
строено и реконструи-
ровано 12 электродепо. 

ФАКТ

Станция 
«Генерала 
Тюленева» 
Троицкой 
линии метро 
посвящена 
советскому 
полководцу 
Ивану 
Тюленеву

Яркие кессоны 
на потолке станции 
«Университет 
Дружбы Народов» 
создают весеннее 
настроение

Панно на 50-метровой стене 
подземного пешеходного 
перехода, ведущего от 
входного павильона к ве-
стибюлю станции «Универ-
ситет Дружбы Народов» 

В марте 2020 года в Мо-
скве был зафиксирован 
рекорд в Книге рекор-
дов Гиннесса — самое 
большое количество 
тоннелепроходческих 
комплексов, работаю-
щих на одном проекте. 
В рамках Программы 
развития столичного 
метрополитена в одно 
время работали 23 щита, 
из них 6 ТПМК строили 
тоннели первого участка 
Троицкой линии метро.

МАСШТАБ 
ДОСТИЖЕНИЙ
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«Университет Дружбы 
Народов» порадует 
уникальными панно
Открытия этой станции, 
расположенной вдоль ули-
цы Академика Опарина, 
около ее пересечения с ули-
цей Миклухо-Маклая, с не-
терпением ждали не только 
жители районов Коньково 

пересадка 
на дугие линии 

пересадка 
на перспективные 
линии 

Троицкая линия Строящиеся станции

Сокольническая 
линия

БКЛ

МЦК
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Лечо с морковью: поразите гостей  
1 кг болгарского перца, 800 г томатов, 200 г моркови (на фото внизу), 200 г репчатого лука, 1 головка чеснока, 
4 ст. л. растительного масла, 2 ст. л. сахара, 2 ч. л. соли, 1,5 ст. л. 9%-ного уксуса, специи по вкусу.
Овощи промойте и очистите, чеснок пропустите через пресс, морковь натрите на крупной терке, остальные овощи 
надо просто мелко нарезать. Положите овощи в эмалированный таз, всыпьте соль и хорошо перемешайте. Оставьте 
на час. После этого добавьте туда же растительное масло, специи и уксус. Снова хорошо перемешайте. Разложите 
салат в стеклянные банки, слегка утрамбовав его. Сверху налейте маринад одинаковыми порциями так, 
чтобы он полностью покрыл овощи. Если маринада не хватило, добавьте в банки кипяток. На-
кройте банки стерилизованными крышками и стерилизуйте в воде (надо, чтобы кипяток 
доходил до «плечиков» банок). Снимите с огня, закатайте, 
переверните и укутайте, держите их так до 
полного остывания.

орковью: поразите гостей 
кого перца, 800 г томатов, 200 г моркови (на фото внизу), 200 г реп
ительного масла, 2 ст. л. сахара, 2 ч. л. соли, 1,5 ст. л. 9%-ного уксуса, спе
ойте и очистите, чеснок пропустите через пресс, морковь натрите на крупной тер
мелко нарезать. Положите овощи в эмалированный таз, всыпьте соль и хорошо пере
е этого добавьте туда же растительное масло, специи и уксус. Снова хорошо перемешайте.
янные банки, слегка утрамбовав его. Сверху налейте маринад одинаковыми порциями так, 
ностью покрыл овощи. Если маринада не хватило, добавьте в банки кипяток. На-
и стерилизованными крышками и стерилизуйте в воде (надо, чтобы кипяток 
плечиков» банок). Снимите с огня, закатайте, 
и укутайте, держите их так до 
вания.

Сентябрь богат дарами 
садов-огородов. И так 
хочется сохранить уро-
жай подольше, чтобы 
зимой наслаждаться по-
лезными угощениями. 
Оригинальными 
рецептами загото-
вок с «Вечеркой» 
поделилась повар 
Татьяна Иваненко 
(на фото справа). 

В этом году у многих, как я слы-
шала, большой урожай пер-
цев. А перец в консервации 
занимает особое место. Мож-
но сказать, это один из лучших 

овощей для заготовок, поскольку он 
не просто ничего не теряет от терми-
ческой обработки, а скорее приобре-
тает: источает еще более яркий аро-
мат, хорош острым 
и сладким, в меду. 
Вот почему я предла-
гаю сделать упор на те 
виды консервации, кото-
рые связаны с использовани-
ем перцев. А значит, поговорим 
о лечо!
Предлагаю также рассмотреть про-
стые в изготовлении и универсальные 

в применении соусы. Они способны 
просто невероятно украшать стол. 
Попробуйте оригинальные сочета-
ния — например, соус с базиликом 
и булгуром, киноа, обычной картош-
кой, рисом.  
Также хочу напомнить, как удобны 
зимой замороженные овощи, в том 

числе и перец. Для замороз-
ки его достаточно вымыть, 
освободить от плодоножки 
и семян и нарезать на кусоч-
ки. Зимой такую заготовку 
вы можете использовать как 
добавку к супам и рагу или 
крупам. 
Очень удобно также за-

мораживать на зиму те овощи, что 
могут рассматриваться как неконди-
ционные. Собрали урожай моркови, 

и среди морковок попадаются мелкие, 
кривенькие и косенькие? Почистите 
их и заморозьте, нарезав. Зимой так 
быстро сварите суп, что и не заметите! 
Заморозьте порционно и нарезанную 
свекольную ботву. Она пригодится для 
приготовления ботвиньи и борщей. 
А черешки грубоватой к осени пе-
трушки после замораживания станут 
нежнейшими! Учитывайте эту особен-
ность знаменитой и всеми любимой 
«зеленушки». Кстати, травы-приправы 
можно смешивать: заморозить, напри-
мер, петрушку, укроп, сельдерей, сде-
лав из них нечто вроде «бомбочки» 
для первых блюд и рагу. Ваши 
сегодняшние усилия не про-
падут — вы будете тра-
тить меньше времени 
на готовку зимой. 

Лечо с фасолью:
аппетитно и сытно 
3 кг томатов, 2 кг сладкого перца, 
2 головки чеснока, 1,5–2 ст. фасоли 
(на фото справа), 5 ст. л. сахара, 
3 ст. л. соли, 2 ст. л. 9%-ного уксуса, 
3/4 стакана растительного масла, 
специи и зелень по вкусу.
Фасоль промойте и, залив 
холодной водой, оставьте 
на ночь. После этого воду 
слейте, а фасоль промойте 
и отварите с добавление соли, 
а потом остудите. Томаты и перцы 
нарежьте кружочками, сложите их 
в кастрюлю и доведите до кипения, 
после чего томите еще 15 минут 
на маленьком огне. Добавьте фасоль, 
соль, сахар, чеснок, растительное 
масло зелень и специи, перемешайте. 
Варите еще 10 минут, после чего добавьте 
уксус и перемешайте. Разложите по бан-
кам, закатайте, переверните банки вверх 
дном и укутайте одеялом. 

Аджика из черноплодки:
оригинально 
1 кг черноплодной рябины (на фото справа), 
3 головки чеснока, 1 острый перец, 1 ст. л. 
хмели-сунели, 2 ч. л. смеси молотых перцев, 
160 г сахара, 2 ст. л. соли, 3 ст. л. 9%-ного уксуса. 
Измельчите черноплодку, чеснок и перец через 
мясорубку, предварительно удалив из перца 
семена (иначе будет слишком остро). Добавьте 
хмели-сунели, перец, сахар, соль и уксус, 
перемешайте до полного раство-
рения сахара и соли, разложите 
по стерилизованным 
банкам, закройте 
и уберите в холодиль-
ник на сутки.
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Аджика из че
оригинально

НЕБОЛЬШИЕ ХИТРОСТИ
Мало у кого получается проводить про-
цесс консервации, сохраняя кухню в чи-
стоте и порядке. Чтобы ускорить и облег-
чить себе процесс уборки, используйте од-
норазовые детские пеленки — ими можно 
застелить рабочие поверхности кухни 
на время ваших праведных трудов. 
А когда все завершится, вы просто вы-
бросите эти пеленки. Особенно удоб-
ны они тем, что отлично впитывают 
жидкость. Так что компоты закручи-
вать на их поверхности — сплошное 
удовольствие! 

Подготовила ОЛЬГА НИКИТСКАЯ vecher@vm.ru
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2 кг болгарского перца, 100 мл 9%-ного ук-
суса, 25 г соли, 80 г меда (на фото справа), 
100 мл растительного масла. 
Болгарский перец моем, очищаем от семян, 
разрезаем вдоль на полоски. В миске смешива-
ем растительное масло, уксус, соль и мед, слег-
ка нагреваем, чтобы соль и мед растворились. 
Перец перекладываем в кастрюлю и вливаем 
в нее маринад, перемешиваем, тушим под 
крышкой 15–20 минут. Перец должен стать 
полумягким, но не разваренным. Раскладываем 
горячим по банкам, закатываем. Маринад поз-
же станет прозрачным. Если 

перчик, 
то с медом!
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Яннем: любителям острого 
200 г красного перца чили (на фото внизу), 100 г чеснока, 30 г воды, 
15 г паприки, 1 ст. л. соли.
Яннем — это блюдо из корейской кухни, так корейцы называют очень 
вкусную острую пасту, которая отлично подходит и для намазывания 
на хлеб, и для блюд из мяса и рыбы. 
Очистите перец и чеснок, измельчите в однородную массу, добавьте 
остальные ингредиенты, разложите в стерилизованные банки, закрой-
те винтовыми крышками и отправьте на хранение в холодное место.

ечо с фасолью:
петитно и сытно
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Закрутки будут храниться долго, если четко соблюдать 
правила консервации, следя за чистотой овощей и тары 

Айвар по-сербски: пальчики оближешь  
2 кг болгарского перца, 1 кг баклажанов, 1–2 головки чеснока, 2 ст. л. сахара, 
1 ст. л. соли, 6 ст. л. растительного масла, 6 ст. л. 9%-ного уксуса, острый 
перец чили и приправа из смеси перцев по вкусу.
Установите в духовке максимальную температуру. Болгарский перец и бакла-
жаны промойте, наколите кожицу в нескольких местах, застелите противень бу-
магой и выложите на нее перец и баклажаны. Уменьшите температуру до 200°С 
и запекайте до потемнения кожицы у перца, потом запекайте с другой стороны. 
Овощи остудите, почистите, мякоть положите в чашу блендера, добавьте чес-
нок и взбейте в однородную массу. Соедините с оставшимися ингредиентами 
и варите до густоты. За две минуты до окончания варки добавьте уксус и хорошо 
перемешайте. Закатайте. Зимой будет отличная закуска (на фото внизу)!

Суго: итальянский 
колорит
2 кг помидоров, 2 луковицы, 
2 перца чили, 1–2 зубчика чеснока, 
2 ст. л. томатной пасты, 2 ст. л. расти-
тельного масла, 1/2 ст. л. соли, 1,5 ст. л. 
сахара, базилик (на фото справа) и про-
ванские травы по вкусу.
Томаты и чили измельчите блендером, 
поставьте на огонь. Доведите до кипения, 
добавьте соль и варите 40 минут. Лук 
мелко нарежьте, обжарьте до золотистого 
цвета и добавьте к овощам вместе с мас-
лом, в котором он жарился. Чеснок и бази-
лик измельчите, добавьте все остальные 
ингредиенты в емкость с соусом и пере-
мешайте. Выдержите 10 минут, поме-
шивая массу, разложите соус по банкам 
и закатайте.
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Лечо «Простушка»: на все случаи жизни  
1,5 кг томатов, 500 г сладкого перца, 2–3 зубчика 
чеснока, 1,5 ст. л. сахара, 1/2 ст. л. соли, приправа 
и зелень.
У томатов и перца удалите плодоножку, перец очистите 
от семян. Нарежьте овощи кусочками. Перец и половину 
помидоров доведите до кипения в кастрюльке, после 
чего уменьшите огонь и варите лечо 15 минут. Положите 
остальные помидоры и варите еще 15 минут. Добавьте 
остальные ингредиенты, перемешайте, проварите на ог-
не, затем разложите по стерильным банкам (на фото 
справа) и закатайте. 

Лечо 
с кабачками:
на каждый 
день  
Возьмите по одному 
килограмму болгар-
ского перца, томатов, 
кабачков (на фото 
справа), моркови 
и лука, 200 мл рас-
тительного масла, 
2 ст. сахара, 4 ст. л. 
9%-ного уксуса, 
2 ст. л. соли, специи 
по вкусу.
Овощи очистите 
и промойте, обсушите. 
Нарежьте произволь-
но. Сложите в эмали-
рованный таз, всыпьте 
специи, сахар и соль. 
Хорошо перемешайте 
и оставьте на два часа, 
чтобы овощи пустили 
сок. Затем поставьте 
таз на огонь и влейте 
растительное масло. 
Доведите до кипения, 
установите средний 
огонь и тушите салат 
15 минут. Снимите 
с огня, разложите 
в предварительно 
простерилизованные 
банки и закатайте, 
переверните вверх 
дном, укутайте оде-
ялом и оставьте до 
полного остывания. 

Соус «Ароматный»: для мяса 
800 г томатов, 200 г болгарского перца, 30–40 г зелени базилика, 4–5 зубчиков чес-
нока, 1,5–2 ст. л. оливкового масла, 2–3 гвоздички, 1 ст. л. 9%-ного уксуса, 1/2 ст. л. 
сахара, 1/2 ст. л. соли, другие специи по вкусу.
Томаты вымойте, очистите от плодоножки и нарежьте кусочками. Сложите в эмалиро-
ванную посуду (кастрюлю или небольшой таз) вместе с болгарским перцем, очищенным 
от зернышек. Слегка потрите массу, чтобы появился сок. Поставьте массу на медленный 
огонь и, помешивая, доведите до кипения. Варите 20 минут, добавьте очищенный и про-
пущенный через пресс чеснок и мелко нарезанную зелень базилика, оливковое масло, 
соль, сахар, гвоздику и специи. Перемешайте, выдержите 2–3 минуты, а затем измель-
чите массу в пюре блендером, после чего верните посуду на огонь и уварите 
соус до нужной густоты, за минуту до готовности добавив туда уксус. При-
готовленный соус (на фото слева) в горячем виде разложите в банки 
и закатайте, переверните, укутайте в одеяло и дайте остыть. 

плодки:
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рый перец, 1 ст. л. 
си молотых перцев,
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блендером, после чего верните посуду на огонь и уварите
стоты, за минуту до готовности добавив туда уксус. При-
(на фото слева) в горячем виде разложите в банки )
верните, укутайте в одеяло и дайте остыть.

Ткемали: аромат гор 
1 кг слив (на фото внизу), 1 перец чили, головка чеснока, 2 ст. л. сахара, 
1,5 ст. л. соли, 2 ч. л. хмели-сунели, 1 ч. л. сушеной мяты, пучки кинзы и укропа.
Овощи очистите и измельчите любым удобным способом. Сливы промойте, поло-
жите в кипяток, чтобы легко снять кожицу, а затем протрите через дуршлаг, чтобы 
получилось сливовое пюре. Если это занятие не для вас, используйте блендер. По-
ложите в пюре измельченные овощи и зелень, добавьте остальные ингредиенты, 
перемешайте и поставьте на огонь. Варите после закипания 5–7 минут, разложите 
в стерилизованные банки и закатайте.
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Лечо с морковью: поразите гостей  
1 кг болгарского перца, 800 г томатов, 200 г моркови (на фото внизу), 200 г репчатого лука, 1 головка чеснока, 
4 ст. л. растительного масла, 2 ст. л. сахара, 2 ч. л. соли, 1,5 ст. л. 9%-ного уксуса, специи по вкусу.
Овощи промойте и очистите, чеснок пропустите через пресс, морковь натрите на крупной терке, остальные овощи 
надо просто мелко нарезать. Положите овощи в эмалированный таз, всыпьте соль и хорошо перемешайте. Оставьте 
на час. После этого добавьте туда же растительное масло, специи и уксус. Снова хорошо перемешайте. Разложите 
салат в стеклянные банки, слегка утрамбовав его. Сверху налейте маринад одинаковыми порциями так, 
чтобы он полностью покрыл овощи. Если маринада не хватило, добавьте в банки кипяток. На-
кройте банки стерилизованными крышками и стерилизуйте в воде (надо, чтобы кипяток 
доходил до «плечиков» банок). Снимите с огня, закатайте, 
переверните и укутайте, держите их так до 
полного остывания.

орковью: поразите гостей 
кого перца, 800 г томатов, 200 г моркови (на фото внизу), 200 г реп
ительного масла, 2 ст. л. сахара, 2 ч. л. соли, 1,5 ст. л. 9%-ного уксуса, спе
ойте и очистите, чеснок пропустите через пресс, морковь натрите на крупной тер
мелко нарезать. Положите овощи в эмалированный таз, всыпьте соль и хорошо пере
е этого добавьте туда же растительное масло, специи и уксус. Снова хорошо перемешайте.
янные банки, слегка утрамбовав его. Сверху налейте маринад одинаковыми порциями так, 
ностью покрыл овощи. Если маринада не хватило, добавьте в банки кипяток. На-
и стерилизованными крышками и стерилизуйте в воде (надо, чтобы кипяток 
плечиков» банок). Снимите с огня, закатайте, 
и укутайте, держите их так до 
вания.

Сентябрь богат дарами 
садов-огородов. И так 
хочется сохранить уро-
жай подольше, чтобы 
зимой наслаждаться по-
лезными угощениями. 
Оригинальными 
рецептами загото-
вок с «Вечеркой» 
поделилась повар 
Татьяна Иваненко 
(на фото справа). 

В этом году у многих, как я слы-
шала, большой урожай пер-
цев. А перец в консервации 
занимает особое место. Мож-
но сказать, это один из лучших 

овощей для заготовок, поскольку он 
не просто ничего не теряет от терми-
ческой обработки, а скорее приобре-
тает: источает еще более яркий аро-
мат, хорош острым 
и сладким, в меду. 
Вот почему я предла-
гаю сделать упор на те 
виды консервации, кото-
рые связаны с использовани-
ем перцев. А значит, поговорим 
о лечо!
Предлагаю также рассмотреть про-
стые в изготовлении и универсальные 

в применении соусы. Они способны 
просто невероятно украшать стол. 
Попробуйте оригинальные сочета-
ния — например, соус с базиликом 
и булгуром, киноа, обычной картош-
кой, рисом.  
Также хочу напомнить, как удобны 
зимой замороженные овощи, в том 

числе и перец. Для замороз-
ки его достаточно вымыть, 
освободить от плодоножки 
и семян и нарезать на кусоч-
ки. Зимой такую заготовку 
вы можете использовать как 
добавку к супам и рагу или 
крупам. 
Очень удобно также за-

мораживать на зиму те овощи, что 
могут рассматриваться как неконди-
ционные. Собрали урожай моркови, 

и среди морковок попадаются мелкие, 
кривенькие и косенькие? Почистите 
их и заморозьте, нарезав. Зимой так 
быстро сварите суп, что и не заметите! 
Заморозьте порционно и нарезанную 
свекольную ботву. Она пригодится для 
приготовления ботвиньи и борщей. 
А черешки грубоватой к осени пе-
трушки после замораживания станут 
нежнейшими! Учитывайте эту особен-
ность знаменитой и всеми любимой 
«зеленушки». Кстати, травы-приправы 
можно смешивать: заморозить, напри-
мер, петрушку, укроп, сельдерей, сде-
лав из них нечто вроде «бомбочки» 
для первых блюд и рагу. Ваши 
сегодняшние усилия не про-
падут — вы будете тра-
тить меньше времени 
на готовку зимой. 

Лечо с фасолью:
аппетитно и сытно 
3 кг томатов, 2 кг сладкого перца, 
2 головки чеснока, 1,5–2 ст. фасоли 
(на фото справа), 5 ст. л. сахара, 
3 ст. л. соли, 2 ст. л. 9%-ного уксуса, 
3/4 стакана растительного масла, 
специи и зелень по вкусу.
Фасоль промойте и, залив 
холодной водой, оставьте 
на ночь. После этого воду 
слейте, а фасоль промойте 
и отварите с добавление соли, 
а потом остудите. Томаты и перцы 
нарежьте кружочками, сложите их 
в кастрюлю и доведите до кипения, 
после чего томите еще 15 минут 
на маленьком огне. Добавьте фасоль, 
соль, сахар, чеснок, растительное 
масло зелень и специи, перемешайте. 
Варите еще 10 минут, после чего добавьте 
уксус и перемешайте. Разложите по бан-
кам, закатайте, переверните банки вверх 
дном и укутайте одеялом. 

Аджика из черноплодки:
оригинально 
1 кг черноплодной рябины (на фото справа), 
3 головки чеснока, 1 острый перец, 1 ст. л. 
хмели-сунели, 2 ч. л. смеси молотых перцев, 
160 г сахара, 2 ст. л. соли, 3 ст. л. 9%-ного уксуса. 
Измельчите черноплодку, чеснок и перец через 
мясорубку, предварительно удалив из перца 
семена (иначе будет слишком остро). Добавьте 
хмели-сунели, перец, сахар, соль и уксус, 
перемешайте до полного раство-
рения сахара и соли, разложите 
по стерилизованным 
банкам, закройте 
и уберите в холодиль-
ник на сутки.
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НЕБОЛЬШИЕ ХИТРОСТИ
Мало у кого получается проводить про-
цесс консервации, сохраняя кухню в чи-
стоте и порядке. Чтобы ускорить и облег-
чить себе процесс уборки, используйте од-
норазовые детские пеленки — ими можно 
застелить рабочие поверхности кухни 
на время ваших праведных трудов. 
А когда все завершится, вы просто вы-
бросите эти пеленки. Особенно удоб-
ны они тем, что отлично впитывают 
жидкость. Так что компоты закручи-
вать на их поверхности — сплошное 
удовольствие! 

Подготовила ОЛЬГА НИКИТСКАЯ vecher@vm.ru
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2 кг болгарского перца, 100 мл 9%-ного ук-
суса, 25 г соли, 80 г меда (на фото справа), 
100 мл растительного масла. 
Болгарский перец моем, очищаем от семян, 
разрезаем вдоль на полоски. В миске смешива-
ем растительное масло, уксус, соль и мед, слег-
ка нагреваем, чтобы соль и мед растворились. 
Перец перекладываем в кастрюлю и вливаем 
в нее маринад, перемешиваем, тушим под 
крышкой 15–20 минут. Перец должен стать 
полумягким, но не разваренным. Раскладываем 
горячим по банкам, закатываем. Маринад поз-
же станет прозрачным. Если 

перчик, 
то с медом!

риобр
олее яркий аро-

трым 
меду. 

едла-
р на те 
ии, кото-
ользовани-
т, поговорим 

рассмотреть про-
и универсальные 

Яннем: любителям острого 
200 г красного перца чили (на фото внизу), 100 г чеснока, 30 г воды, 
15 г паприки, 1 ст. л. соли.
Яннем — это блюдо из корейской кухни, так корейцы называют очень 
вкусную острую пасту, которая отлично подходит и для намазывания 
на хлеб, и для блюд из мяса и рыбы. 
Очистите перец и чеснок, измельчите в однородную массу, добавьте 
остальные ингредиенты, разложите в стерилизованные банки, закрой-
те винтовыми крышками и отправьте на хранение в холодное место.

ечо с фасолью:
петитно и сытно

Леч
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ки вверх 

Закрутки будут храниться долго, если четко соблюдать 
правила консервации, следя за чистотой овощей и тары 

Айвар по-сербски: пальчики оближешь  
2 кг болгарского перца, 1 кг баклажанов, 1–2 головки чеснока, 2 ст. л. сахара, 
1 ст. л. соли, 6 ст. л. растительного масла, 6 ст. л. 9%-ного уксуса, острый 
перец чили и приправа из смеси перцев по вкусу.
Установите в духовке максимальную температуру. Болгарский перец и бакла-
жаны промойте, наколите кожицу в нескольких местах, застелите противень бу-
магой и выложите на нее перец и баклажаны. Уменьшите температуру до 200°С 
и запекайте до потемнения кожицы у перца, потом запекайте с другой стороны. 
Овощи остудите, почистите, мякоть положите в чашу блендера, добавьте чес-
нок и взбейте в однородную массу. Соедините с оставшимися ингредиентами 
и варите до густоты. За две минуты до окончания варки добавьте уксус и хорошо 
перемешайте. Закатайте. Зимой будет отличная закуска (на фото внизу)!

Суго: итальянский 
колорит
2 кг помидоров, 2 луковицы, 
2 перца чили, 1–2 зубчика чеснока, 
2 ст. л. томатной пасты, 2 ст. л. расти-
тельного масла, 1/2 ст. л. соли, 1,5 ст. л. 
сахара, базилик (на фото справа) и про-
ванские травы по вкусу.
Томаты и чили измельчите блендером, 
поставьте на огонь. Доведите до кипения, 
добавьте соль и варите 40 минут. Лук 
мелко нарежьте, обжарьте до золотистого 
цвета и добавьте к овощам вместе с мас-
лом, в котором он жарился. Чеснок и бази-
лик измельчите, добавьте все остальные 
ингредиенты в емкость с соусом и пере-
мешайте. Выдержите 10 минут, поме-
шивая массу, разложите соус по банкам 
и закатайте.




ПеПерер ц:ц:ц: ссекекрр
2 кг болга
суса

ский 

омидоров, 2 луковицы, 
2 перца чили, 1–2 зубчика чеснока, 
2 ст. л. томатной пасты, 2 ст. л. расти-
ельного масла, 1/2 ст. л. соли, 1,5 ст. л. 
хара, базилик (на фото справа) и про-)
кие травы по вкусу.
ы и чили измельчите блендером, 
те на огонь. Доведите до кипения, 
соль и варите 40 минут. Лук 
жьте, обжарьте до золотистого 
ьте к овощам вместе с мас-
он жарился. Чеснок и бази-
добавьте все остальные 
ость с соусом и пере-
е10 минут, поме-
те соус по банкам 

Лечо «Простушка»: на все случаи жизни  
1,5 кг томатов, 500 г сладкого перца, 2–3 зубчика 
чеснока, 1,5 ст. л. сахара, 1/2 ст. л. соли, приправа 
и зелень.
У томатов и перца удалите плодоножку, перец очистите 
от семян. Нарежьте овощи кусочками. Перец и половину 
помидоров доведите до кипения в кастрюльке, после 
чего уменьшите огонь и варите лечо 15 минут. Положите 
остальные помидоры и варите еще 15 минут. Добавьте 
остальные ингредиенты, перемешайте, проварите на ог-
не, затем разложите по стерильным банкам (на фото 
справа) и закатайте. 

Лечо 
с кабачками:
на каждый 
день  
Возьмите по одному 
килограмму болгар-
ского перца, томатов, 
кабачков (на фото 
справа), моркови 
и лука, 200 мл рас-
тительного масла, 
2 ст. сахара, 4 ст. л. 
9%-ного уксуса, 
2 ст. л. соли, специи 
по вкусу.
Овощи очистите 
и промойте, обсушите. 
Нарежьте произволь-
но. Сложите в эмали-
рованный таз, всыпьте 
специи, сахар и соль. 
Хорошо перемешайте 
и оставьте на два часа, 
чтобы овощи пустили 
сок. Затем поставьте 
таз на огонь и влейте 
растительное масло. 
Доведите до кипения, 
установите средний 
огонь и тушите салат 
15 минут. Снимите 
с огня, разложите 
в предварительно 
простерилизованные 
банки и закатайте, 
переверните вверх 
дном, укутайте оде-
ялом и оставьте до 
полного остывания. 

Соус «Ароматный»: для мяса 
800 г томатов, 200 г болгарского перца, 30–40 г зелени базилика, 4–5 зубчиков чес-
нока, 1,5–2 ст. л. оливкового масла, 2–3 гвоздички, 1 ст. л. 9%-ного уксуса, 1/2 ст. л. 
сахара, 1/2 ст. л. соли, другие специи по вкусу.
Томаты вымойте, очистите от плодоножки и нарежьте кусочками. Сложите в эмалиро-
ванную посуду (кастрюлю или небольшой таз) вместе с болгарским перцем, очищенным 
от зернышек. Слегка потрите массу, чтобы появился сок. Поставьте массу на медленный 
огонь и, помешивая, доведите до кипения. Варите 20 минут, добавьте очищенный и про-
пущенный через пресс чеснок и мелко нарезанную зелень базилика, оливковое масло, 
соль, сахар, гвоздику и специи. Перемешайте, выдержите 2–3 минуты, а затем измель-
чите массу в пюре блендером, после чего верните посуду на огонь и уварите 
соус до нужной густоты, за минуту до готовности добавив туда уксус. При-
готовленный соус (на фото слева) в горячем виде разложите в банки 
и закатайте, переверните, укутайте в одеяло и дайте остыть. 

плодки:

ы (на фото справа), 
рый перец, 1 ст. л. 
си молотых перцев,
, 3 ст. л. 9%-ного уксуса. 
у, чеснок и перец через 
ьно удалив из перца 
шком остро). Добавьте 
хар, соль и уксус, 
о раство-
ложите 

блендером, после чего верните посуду на огонь и уварите
стоты, за минуту до готовности добавив туда уксус. При-
(на фото слева) в горячем виде разложите в банки )
верните, укутайте в одеяло и дайте остыть.

Ткемали: аромат гор 
1 кг слив (на фото внизу), 1 перец чили, головка чеснока, 2 ст. л. сахара, 
1,5 ст. л. соли, 2 ч. л. хмели-сунели, 1 ч. л. сушеной мяты, пучки кинзы и укропа.
Овощи очистите и измельчите любым удобным способом. Сливы промойте, поло-
жите в кипяток, чтобы легко снять кожицу, а затем протрите через дуршлаг, чтобы 
получилось сливовое пюре. Если это занятие не для вас, используйте блендер. По-
ложите в пюре измельченные овощи и зелень, добавьте остальные ингредиенты, 
перемешайте и поставьте на огонь. Варите после закипания 5–7 минут, разложите 
в стерилизованные банки и закатайте.
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В 1 столовой ложке (с горкой) содержится

14 г
муки

8 г
уксуса

24 г
сгущенного молока 7 г

молока

7 г
растительного 
масла

20 г
сметаны

24 г
соли

14 г
меда15 г

воды

14 г
сахара
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Новый сезон спор-
тивно-развлекатель-
ного реалити-шоу 
«Вызов. Китайский 
сезон» стартовал 
на телеканале ТНТ. 
Проект в этом году 
стал международ-
ным. Одной из участ-
ниц стала заслужен-
ный мастер спорта 
России по художе-
ственной гимнастике, 
ведущая программы 
«Утро. ТНТ» Анже-
лика Стубайло. «МВ» 
пообщалась со спорт-
сменкой.

Анжелика, в анонсе шоу 
«Вызов» было заявлено, 
что это будет социальный 
и лингвистический экспе-
римент. Расскажите, в чем 
он заключается.
Да, это действительно экс-
перимент. Представители 
и з  д ву х  д р у ж е -
ственных стран, 
России и Китая, — 
гл а в н ы е  г е р о и 
шоу. В проекте мы 
взаимодействуем 
с китайскими дру-
зьями не только 
в соревнователь-
ном аспекте, но 
и в бытовом! Об-
щаться друг с дру-
гом можно было только на 
русском или китайском. Ан-
глийский язык был исклю-
чен. И да, я почти выучила 
китайский. Честно, могу 
досчитать до 100, попривет-
ствовать и попрощаться. 
Вполне приличный уровень!
Как вы думаете, после вза-
имодействия с китайскими 
участниками укрепится 
ли связь между Россией 
и Китаем? 
Шоу «Вызов» — это малень-
кая модель жизни. Новый 
сезон покажет, что русский 
и китайский народ, несмо-

тря на разницу в ментали-
тете, очень близки. А еще 
благодаря реалити зрители 
увидят, что мы одинаково 
чувствуем боль, волнение, 
радость успеха, как под-
держиваем друг друга, как 
взаимодействуем. Я хочу 
верить, что дружба между 
нашими странами станет 
еще крепче. 
«Вызов» — проект сорев-
новательный, но все же 
часто участникам удается 
выстроить дружеские от-
ношения. Общаетесь ли 
вы с кем-то из китайских 
участников?
Я на связи с китайскими 
ребятами. Все с волнением 
ждали выхода шоу на экра-
ны. Теперь хочу обязательно 
съездить в Китай и увидеть-
ся со своими друзьями. У ме-

ня уже много приглашений 
от ребят.
На телевидении вы не но-
вичок. После завершения 
спортивной карьеры стали 
ведущей на телеканале 
«Матч ТВ», а с апреля 
ведете шоу «Утро. ТНТ». 
Насколько был тяжелым 
переход из одной деятель-
ности в другую?
Тяжелым переход не был 
вообще. Как бы странно 
ни звучало, но очень мно-
го общего между выходом 
на гимнастический ковер 
и выходом в эфир. Тот же 
адреналин и внутренняя 
радость. Я люблю работать 
перед зрителем. Мне близок 
этот драйв, но я очень само-
критичный человек, поэто-
му постоянно учусь у своих 
более опытных коллег. 
Как думаете, бум спортив-
ных проектов сегодня спо-
собен увеличить желание 
молодежи вести здоровый 
образ жизни или же для 
этого необходимы еще 
какие-то меры?
Вести здоровый образ жиз-
ни — это сейчас тренд. И по-
пулярность спортивных 
проектов только доказыва-
ет это. Зрелищно, красочно, 
эмоционально. Спортивные 
шоу — нужное и перспек-
тивное направление.
Что, на ваш взгляд, се-
годня нужно делать юным 
спортсменам, которые хо-
тят достигать новых высот 
в том числе и на междуна-
родной арене?
Все просто: трудиться чест-
но, отдавая все свои силы, 
ставить цели и достигать 
их, идти только вперед, не 
обращая внимания на пе-
риодические поражения. 
Несмотря на сложную си-
туацию с выступлениями 
на международных стартах, 
нужно быть в суперформе, 
чтобы доказать, что спорт-
смены из России непобеди-
мы! И конечно, самое глав-
ное — любить всем сердцем 
и душой свое дело. Только 
так можно добиться высот.

Анжелика Стубайло 
родилась 5 сентября 
2001 года в Волгограде. 
С трех лет начала зани-
маться художественной 
гимнастикой. За время 
спортивной карьеры 
стала двукратной чем-
пионкой мира в группо-
вых упражнениях, была 
удостоена звания заслу-
женного мастера спорта 
России. В 2022 году сме-
нила род деятельности 
и ушла на телевидение. 

ДОСЬЕГимнастка Анжелика Стубайло стала 
участницей международного шоу 

Русские спортсмены 
непобедимы

Сегодня вести 
здоровый 
образ 
жизни — 
это тренд 

В  ФОКУСЕ
■ «Последний герой». Шоу 
выходит с 2001 года. Послед-
ний сезон впервые снимали 
в России, неподалеку от 
Телецкого озера в Республи-
ке Алтай.  Участники жили 
в условиях дикой природы. 
Первое место занял юмо-
рист Дмитрий Конышев: вы-
играл 5 миллионов рублей.
■ «Русский ниндзя». Шоу 
появилось на телеэкранах 
в 2017 году. Участники про-
ходят полосы препятствий 
разной сложности, демон-
стрируя свои скорость, силу 
и выносливость. Но за всю 
историю проекта ни один 
конкурсант не прошел четы-
ре этапа, а значит, и победи-

телей не было. Приз в 5 мил-
лионов рублей не достался 
никому.
■ «Фактор страха». Шоу 
выходило с 2003 года по 
2021-й на телеканале НТВ, 
позже, в 2022-м его пере-
купил СТС. Проект пере-
именовали в «Испытание 
тайгой». Звездные участни-
ки  выполняют разные экс-
тремальные трюки. Напри-
мер, тушат пожар, бегут по 
бревнам или едят червей. 
Главный приз — 300 тысяч 
рублей. 

■ Победа в спортивных 
и экстремальных реалити-
шоу приносит и немалый 
доход. «МВ» вспоминает, 
какой приз выигрывали 
самые сильные участники 
подобных шоу.

■ «Жестокие игры». Шоу 
выходило с 2010 по 2012 
год. Его даже называли 
одним из самых жестоких 

проектов на телевидении. 
Здесь звезды, спортсмены 
и обычные люди проходи-
ли тяжелейшие испытания. 
В первом сезоне победили 
прыгун в воду Юрий Куна-
ков и спортивная гимнаст-
ка Елена Замолодчикова. 
Они выиграли спортивный 
мотоцикл. Во втором — ак-
теры Антон Ескин и Анаста-
сия Сиваева. Им досталась 

Рискуют жизнью 
ради 5 миллионов

Комик Дмитрий Конышев 
выиграл в «Последнем герое»

Победители «Жестоких игр», 
актеры Антон Ескин 
и Анастасия Сиваева 

Материалы к рубрике «Лицо 
и личность» подготовила 
ВИКТОРИЯ БИЯТОВА 
vecher@vm.ru

Анжелика Стубайло 
считает, что сегодня 
особенно важно 
снимать спортивные 
реалити-шоу

путевка на Таити. В третьем 
сезоне победу одержали пе-
вец Сергей Ашихмин и фут-
болистка женской сборной 
Анна Кожникова. Призом 
стал один миллион рублей.
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Завтра во всем мире 
отметят День парик-
махера. На днях при-
ческу кардинально 
сменила певица Ан-
на Седокова — но-
вый образ девушки 
активно обсуждают 
в соцсетях. Правда, 
сделала она это 
не по случаю празд-
ника, а из-за расста-
вания с мужчиной.  
Артистка обрезала 
длинные локоны 
и перекрасилась 
в рыжий (1). 

Р азрыв отношений уже 
давно стал толчком 
к смене имид-

жа. Так женщины 
чаще всего отмеча-
ют начало «новой 
жизни».  Вот и Анна 
Седокова решила 
прибегнуть к внеш-
ним изменениям. 
Долгое время поклонни-
ки видели ее со светлыми 
длинными прядями, но 
самые преданные фана-
ты помнят ее «рыженькой 
из «ВИА Гры». Теперь, как 
заявила певица, она 
выглядит почти как 
раньше. При этом 
Седокова призна-
лась, что всю жизнь 
мечтала о стрижке 
каре, но никогда не 
решалась. Ви-
димо,  пос ле 
развода с ба-
скетболистом 
Янисом Тим-
мой настал 
т о т  с а м ы й 
момент. 

Чем ярче, тем лучше
На смену имиджа решилась 
и актриса Агата Муцение-
це. После развода с Павлом 
Прилучным в 2020 году 
звезда сделала немало 

эксцентричных заявле-
ний о бывшем возлю-
бленном. Она говорила 
о возможности воссо-
единения пары, потом 

рассказывала, что 
это никак невоз-

можно, потом 
в о з м у щ а -

лась,  что 
П р и л у ч -
н ы й  н е 
позвал на 

свою свадь-
б у  и х  д е т е й . 

В общем, всячески 
привлекала вни-
мание. В какой-
то момент Агата 
коротко обрезала 
волосы и перекра-
силась в ярко-розо-
вый. Фанаты были 
в шоке.

Когда 
муж без гроша
Этим летом предпринима-
тельница Татьяна Бакаль-
чук удивила всех неожи-
данным разводом с мужем 
Владиславом. Однако из си-
туации женщина вышла не 
только победительницей, 
но и красавицей. О том, 
как разрыв пошел Татьяне 
на пользу, высказы-
вались многие. Она 
постройнела, стала 
выглядеть счаст-
ливее и моложе. 
Д а ж е  с т р и ж к у 

сменила. Теперь вме-
сто черных волос до 
лопаток у Бакальчук 
очаровательное каре, 
которое омолодило ее 
как минимум лет на 

десять (3). 

Стала серьезнее
Долгое время певицу и те-
леведущую Ольгу Бузову 
воспринимали как блон-
динку из реа лити-шоу 
«Дом-2». В 2011 году она 
познакомилась с футбо-
листом Дмитрием Тара-
совым. У них завертелся 
роман, пара поженилась. 
Отношения были бурными, 
но скоротечными. Через 

четыре года па-
ра развелась. 

Тогда звезда 
и  р е ш и -
л а  и з м е -
нить  об-
раз — она 
вдруг ста-
ла роко-
вой брю-
н е т к о й 
с каре (2). 

Локоны долой, 
из сердца вон!

■ Обманутой мошенни-
ками Ларисе Долиной 
(на фото справа) пода-
рили здание в центре 
Москвы. Теперь у пе-
вицы есть помещение 
возле Театра Россий-
ской армии.

Щедрый подарок был 
сделан поклонником 
Долиной, бизнесменом 
и меценатом Юрием Рас-
тегиным. Здание пере-
дали певице для открытия 
джаз ов ого к лу ба.  При 
этом, как утверждают и До-

лина, и Растегин, такие тра-
ты — исключительно жест 
доброй воли, но никак не 
показатель романтических 

отношений.
— В основе на-
ш е г о  о б щ е -
ния — хорошие 
о т н о ш е н и я . 

Я уважитель-
но отношусь 
к  Л а р и с е 
А л е к с а н -
дровне,  но 
н и к а к о г о 
романа у нас 
нет, — под-
ч е р к и в а е т 

б и з н е с м е н 
Растегин.
Наличие ро-
мана опро-
вергла и са-
м а  Л а р и с а 
Долина. 

■ Вчера в истории певи-
цы Кати Лель (на фото 
внизу), которая подала 
в суд на шоумена Отара 
Кушанашвили из-за ино-
планетян, появился но-
вый виток.

Конфликт звезд начался еще 
в марте. Тогда, из-за того, 
что Кушанашвили высказал 
сомнения в существовании 
инопланетян, Лель подала 
на него в суд «за оскорбле-
ние чести и достоинства». 
Однако иск рассматривать 
не стали. Сейчас же люби-
тельница внеземного ре-
шила попробовать снова, 
обвинив шоумена по той же 
статье. 
На новость отреагировала 
дочь Отара Дарико Куша-
нашвили, заявив, что сейчас 
ее отец борется с онкологи-
ей и это куда важнее, чем 
споры о внеземной жизни. 
Шоумен страдает от рака 
четвертой стадии и находит-
ся под наблюдением врачей. 
Отар восхитился словами 
дочери и отметил, что не 
знает, как реагировать на 
иск от Лель.

РЕЗОНАНС

СУД  ДА  ДЕЛО

Без 
квартиры, 
но с театром

Пришельцы 
тоже честь 
имеют

■ Вчера состоялась 
церемония прощания 
с бессменным ведущим 
КВН. Почтить память 
Александра Маслякова 
(на фото справа) пришли 
около 1,5 тысячи человек.

О своем отношении к Мас-
лякову-старшему высказал-
ся генеральный директор 
Первого канала Константин 
Эрнст.
— У космонавтики для стра-
ны была улыбка Гагарина, 
у телевидения для страны 
была улыбка Маслякова, —  
сказал Эрнст.

Церемония прощания про-
ходила в здании Москов-
ского молодежного центра 
«Планета КВН». На панихи-
ду прислал венок даже пре-
зидент России Владимир 
Путин. Телеведущего похо-
ронили вчера на Новодеви-
чьем кладбище. 
Александр Масляков умер 
8 сентября от рака легких. 
Ему было 82 года.

УТРАТА

Запомним 
улыбку 
Маслякова

ПРЯМАЯ 
РЕЧЬ

Изменение прически — 
это способ справиться 
с разрывом. Внешние 
изменения позволяют 
женщине сместить фо-
кус внимания с пережи-
ваний на заботу о себе. 
Волосы становятся оли-
цетворением контроля. 
Если человек не может 
повлиять на свои чув-
ства, то самый простой 
способ облегчить пере-
живания — изменить 
то, что ему подвластно.

ЕКАТЕРИНА 
ТРОФИМОВА
Психолог

ВИКТОРИЯ БИЯТОВА
v.biyatova@vm.ru

Виктория Биятова приехала покорять 
Москву с далекого Алтая. И покоряет: 
наш лучший поисковик в мире шоу-
бизнеса. Найдет все про звезд и звездулек. 
Приглашена на кастинг популярного 
сериала. В новой рубрике «Вика, расскажи-
ка»: скандалы, интриги, расследования. нни-
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«Вечерка» в новой рубрике «Звездный час» знакомит читателей с кастингами 
на участие в различных российских шоу. Здесь мы будем узнавать о критериях 
для съемок в телевизионных проектах и сколько платят восходящим звездам.

Создатели нового 
фильма «Буратино» 
приглашают на ка-
стинг всех желаю-
щих. Счастливчики 
побывают в кадре 
вместе с именитыми 
российскими актера-
ми. «МВ» выяснила, 
что нужно для того, 
чтобы войти в состав 
съемочной команды.

К ак заявляют создате-
ли, новый «Буратино» 
будет снят по мотивам 

книги Алексея Толстого «Зо-
лотой ключик, или Приклю-
чения Буратино». Усовер-
шенствовать экранизацию 
помогут современные тех-
нологии, а главного героя 
сыграет 14-летняя звезда 
Виталия Корниенко. 

В советской версии сказки 
«Приключения Буратино» 
1975 года главную роль ис-
полнил Дмитрий Иосифов. 
Режиссер Леонид Нечаев 

заметил актера в минском 
подземном переходе. Юный 
Иосифов тогда совсем не хо-
тел сниматься в кино, у него 
была другая страсть — фи-
гурное катание. Но роди-
тели уговорили мальчика. 
Впоследствии он стал, мож-

но сказать, одной из легенд 
советского кино.
В современной сказке роль 
Карабаса-Барабаса доста-
лась Федору Бондарчуку, 

а папой Карло станет Алек-
сандр Яценко. 
Желающим стать частью 
звездной команды нужно 
выполнить всего два ус-
ловия — снять короткое 
видео и выложить его в со-
циальные сети с хештегом 

#хочувБуратино. Как за-
явили актеры в проморо-
лике, кандидатам важно 
проявить креативность 
и выделиться на фоне дру-
гих претендентов. Можно 
использовать грим, ко-
стюмы, декорации — все, 
что подчеркнет индивиду-
альность.
— Мы выберем пять участ-

ников, которые попа-
дут в фильм. — 

отметил Федор 
Бондарчук.
Кастинг прод-
лится до 29 сен-
тября, после 
чего победите-
ли, которых вы-

берут создатели 
проекта, смогут 

сняться в одной из 
сцен «Буратино».
ВИКТОРИЯ БИЯТОВА

vecher@vm.ru 

Создавая короткие видео, можно 
использовать любой реквизит 

ИЩУТ НОВЫХ ЗВЕЗД
■Фильм «Война и мир». Создатели набирают огром-
ное количество разноплановых актеров. Можно попро-
бовать себя на разные роли: от главных героев до мас-
совки. От этого и зависит оплата. Желающим нужно 
отправить фото и видеовизитку, рассказать о себе. 
Авторы фильма ищут героев в возрасте от 10 до 90 лет. 
Прием заявок продлится до 15 сентября.
■Фильм «Арктика». В кинокартину о выживании ге-
роев в экстремальных условиях Арктики ищут актеров 
на ведущие и второстепенные позиции. Создатели го-
товы рассмотреть разные типажи мужчин в возрасте от 
25 до 55 лет. Заплатить готовы около 350 тысяч рублей. 
Прием заявок продлится до 31 октября.
■ Киносказка «Кикимора». Требуются актеры на раз-
ные позиции. На роли первого плана нужны девушка 
модельной внешности не старше 25 лет, парень в воз-
расте 17–28 лет, 30-летняя женщина со строгим видом 
и мужчина старше 25 с темными волосами и бровями. 
Оплата договорная. Кастинг до 15 сентября.
МАРИЯ МАСЛОВА
vecher@vm.ru

ПРЯМАЯ 
РЕЧЬ

Идея с актерами «из на-
рода», подобранными 
с помощью соцсетей, — 
отличный маркетинго-
вый ход. Таким образом 
зрителей готовят к пре-
мьере. Не могу сказать, 
что съемка непрофесси-
ональных актеров идет 
на пользу кинемато-
графу. Сегодня нужно 
делать ставки на более 
опытных кадров. Но по-
смотреть на новые лица 
будет интересно.

ЛЮБОВЬ КУРЬЯНОВА
Режиссер, киновед

СОЦИАЛЬНЫЕ  УСЛУГИ На правах рекламы НЕДВИЖИМОСТЬ На правах рекламы 

(499) 557-04-04
доб. 133, 158

Рекламная служба

Золотой 
ключик 
в большое 
кино

з легенд 

зке роль 
а доста-
арчуку, 

ет Алек-

частью 
 нужно 

два ус-
роткое 
го в со-
штегом 

#хочувБуратино
явили актеры в п
лике, кандидата
проявить креат
и выделиться на ф
гих претендентов
использовать гр
стюмы, декораци
что подчеркнет ин
альность.
— Мы выберем пя

ников, котор
дут в фи

отмети
Бонда
Касти
лится 
тября
чего п
ли, кот

берут с
проекта

сняться в
сцен «Бура
ВИКТОРИЯ БИ

vecher@vm.ru 

жно 
т 

Кадр из фильма 
«Приключения Буратино» 
(1975): Дмитрий Иосифов 
в главной роли
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Бондар-
чук

Юная актриса 
Виталия Корниенко 
сыграет Буратино

Ек
ат
ер
ин
а Ч
ес
но
ко
ва

/Р
И
А 
Но
во
ст
и

о 
о» 
а-
ю-
ки 
е 
ыми 
ера-
ла, 
го, 
тав 
ды.

дате-
тино» 
тивам 
го «Зо-
иклю-
овер-
ацию 
е тех-
героя 
вездаа 

В с
«П
197
пол
Реж

зам
под
Ио
тел
бы
гур
тел
Впо

Со
ис

Ар
те
м

 Г
ео
да
кя
н/
ТА
СС



Д��� � ��	��
��� 13
МОСКВА ВЕЧЕРНЯЯ четверг, 12 сентября 2024 года, № 103 (1655)

Платья и сарафаны
Актуальны вязаные платья и са-
рафаны облегающих силуэтов 
(на фото слева). Грубые ботильо-

ны дополнят образ и подчер-
кнут его уют. 

Сегодня все масте-
рицы мира отмечают 
День вязания крюч-
ком. «МВ» узнала, 
какие вязаные вещи 
популярны этой 
осенью.

С приближением осени 
в мире моды становят-
ся актуальными вещи, 

связанные крючком, отме-

чает стилист Алена 
Носкова:
— Этот практичный 
метод создания одежды 
привносит в гардероб не-
повторимый стиль. Основ-
ной акцент стоит делать на 
натуральных материалах 
и уникальных узорах. И не 
нужно бояться эксперимен-
тировать, сочетая вязаные 
вещи с другими элементами 
гардероба. 
АНАСТАСИЯ СОЛОНСКАЯ
vecher@vm.ru 

Надену 
бабушкин 
ковер

■ Ровно 65 лет прошло 
с момент запуска со-
ветской автоматической 
межпланетной станции 
«Луна-2».

Этот проект — один из са-
мых успешных.
— Попытка предыдущей 
миссии не принесла плодов: 
станция даже не смогла со-
вершить мягкую посад-
ку, — говорит директор му-
зея «Космический чердак» 
Павел Бритов. —Сейчас 
на Луне находятся два ки-
тайских аппарата. Один из 
них на южном полюсе кос-
мического тела, а другой — 
на его противоположной 
стороне. Предыдущие мис-
сии совершали только на 
видимой стороне, тогда 
это обеспечивало стабиль-
ный сигнал, возможность 
передачи телевизионных 
изображений, общения 
с астронавтами. Китайцы 
стремятся освоить те об-
ласти, которые оставались 
вне доступа.
АНАСТАСИЯ СТАРОСТИНА
vecher@vm.ru

Что там 
за Луной?

НАУКА

■ 10 сентября в Москве 
в «Крокус Экспо» от-
крылась Чжэцзянская 
международная торговая 
выставка в сфере приро-
доохранной промышлен-
ности. Теперь у китайских 
производителей появи-
лось больше возможно-
стей для ведения бизнеса 
в России. 

В выставке участвуют пред-
ставители 61 предприятия 
из различных городов Ки-
тая. Среди них — компании 
из Ханчжоу, Хучжоу, Вэнь-
чжоу, Тайчжоу, Цзиньхуа, 
Шаосин и другие. На вы-
ставке представлено около 
100 стендов, посвященных 
природоохранной про-
мышленности. Посетители 
могут ознакомиться с обо-
рудованием, использую-
щимся в экологических от-
раслях.

Участие в выставке позволя-
ет китайским предприятиям 
углубить многостороннее 
экономическое сотрудниче-
ство с Россией, а также про-
должать развивать бренд 
«Чжэцзянское качество» 
и расширять рынки сбыта, 
обеспечивая стабильные 
каналы заказов. Для России 
открываются широкие эко-
номические перспективы 
в производстве оборудова-
ния, так как страну покину-
ли западные компании.
Внимание посетителей при-
влекает первый стенд. Они 
рассматривают аппараты 
для стыковой сварки труб, 
которые представляет ге-
неральный директор Ханч-
жоуского сварочного ма-
шиностроительного пред-
приятия Hangzhou Welping 
Machinery Equipment Co., 
Ltd Янь Пин. Это оборудо-
вание используется при 

прокладке трубопроводов, 
у него есть различные се-
рии. Например, ручные, 
автоматические и гидрав-
лические — механические 
части работают на давлении 
жидкости. Аппараты позво-
ляют закрыть потребности 
российского потребителя по 
монтажу пластиковых труб.
— Китайско-российское со-
трудничество развивается 
стремительными темпами. 
У нас уже есть ряд россий-
ских партнеров для долго-
временного сотрудничества. 
Радует, что к нам в Москве 
очень хорошо относятся, 
а люди — сердечные и ис-
кренние, — делится Янь Пин.

Логотип Чжэцзянской про-
мышленной компании 
Zhejiang Yuzheng Valve 
Technology Co., Ltd пестрит 
красным цветом над стен-
дом. Они уже второй год 
участвуют в выставке. Ди-
ректор по продажам Сяо-
янь Ван рассказывает, что 
их компания производит 
трубопроводную арматуру 
и краны, которые исполь-
зуются на водяных, газовых 
и масляных трубопроводах. 
Они сотрудничают с деся-
тью российскими предпри-
ятиями. 
— Экспорт нашей компа-
нии в Россию занимает око-
ло 15 процентов от общего 

объема продаж, — говорит 
Сяоянь Ван.
Посетители, которые хотят, 
чтобы их вода стала еще чи-
ще, останавливаются у стен-
да компании Aquasure. 
— Мы производим комплек-
тующие для фильтров. Люди 
закупают их для очистки 
подземных вод. У россиян 
много дач, где есть скважи-
ны или колодцы. Как раз 
в эти трубопроводы и уста-
навливается фильтр, чтобы 
вода стала питьевой, — по-
ясняет генеральный дирек-
тор Aquasure Нань Чжан.
На выставке представле-
ны также товары одного 
из крупнейших производи-

телей механических уплот-
нений в Китае — Trisun 
Seal Manufacture. Они про-
дают уплотнители для вра-
щающихся узлов, которые 
установлены в вентилято-
рах, компрессорах и насо-
сах. Главный исполнитель-
ный директор Йорк Чень 
рассказывает, что с неко-
торыми российскими по-
требителями их компания 
сотрудничает уже около 
20 лет. Сейчас у них появи-
лось еще больше перспек-
тив на российском рынке, 
так как ушли западные кон-
куренты.
АНАСТАСИЯ СОЛОНСКАЯ
vecher@vm.ru 

Чжэцзянское 
качество 
пользуется 
популярностью
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Чжэцзянская между-
народная торговая 
выставка оказывает 
компаниям провинции 
Чжэцзян поддержку 
в создании имиджа 
зарубежных брендов 
и укреплении междуна-
родного торгового со-
трудничества. Выставка 
вносит большой вклад 
в повышение узнавае-
мости бренда «Чжэц-
зянское качество».

СПРАВКА

10 сентября. Менеджер по внешней торговле компании Hangzhou Welping Machinery Equipment 
Co., Ltd Чэнь Юнлян (справа) с посетителями выставки
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ПРЯМАЯ 
РЕЧЬ

О том, что наряды ручной 
работы сейчас востребо-
ваны, свидетельствует 
большое количество 
предложений на мар-
кетплейсах. Там можно 
найти массу авторских 
вязаных работ: 
от чепчиков для де-
тей до роскошных 
вечерних платьев. 
Цены на такие то-
вары разнообраз-
ны, они зависят 
от сложности из-
готовления.

НАИЛЯ МАНСУРОВА
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Шапки, капоры, панамы
Изготовленные крючком головные уборы, 
особенно с узорами, по-прежнему актуальны. 
В этом сезоне на модницах можно будет увидеть 
модели шапок с отворотами (на фото вверху).

МОСКВА ВЕЧЕРНЯЯ четверг,

Свитера, поло и пуловеры
Основа осеннего гардероба — из-
делия крупной вязки и с рельефными 
узорами, гладкие или ажурные 
(на фото вверху). В этом сезоне попу-
лярны объемные рукава, асимметрич-
ный крой, сочетание текстур и образы 
с элементами многослойности.

Юбки и топы
В моду вернулась техника 
«бабушкин ковер» и лоскут-
ное шитье. Желательно брать 
вещи в ярких расцветках. Со-
четать такую юбку (на фото 
справа) можно с объемной 
однотонной рубашкой. Также 
актуальны вязаные топы 
и жилеты, как ажурные, 
так и плотной вязки.

Обувь и высокие носки
Вязаные элементы обуви в тренде. 
Это могут быть отдельные украшения 
на ботинках. А вот теплые высокие но-
ски, изготовленные крючком, можно 
носить так, чтобы они слегка выгля-
дывали из ботинок (на фото вверху).
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лет и стоимостью более ста 
миллионов рублей.

Наследие художника
В 1970 году одна женщи-
на купила керамическую 
тарелку с абстрактным 
рисунком за 100 долларов 
(примерно 90 рублей на 
тот момент. — «МВ»). Спу-
стя годы она отнесла посуду 
на телешоу, где выяснилось, 
что изделие создал в одной 

Фермер из США всю 
жизнь подпирал 
дверь бытовой при-
стройки сокровищем. 
«МВ» узнала, как 
еще люди исполь-
зовали древности 
не по назначению. 

Деньги, 
упавшие с неба
В 1988 году герой 
истории решил ку-
пить ферму в городе 
Эдмор. Когда владелец 
хозяйства показал по-
купателю дом, последний 
увидел необычный камень, 
подпирающий дверь сарая. 
Продавец отметил, что это 
кусок метеорита, который 
упал в 1930-х годах. Тогда 
мужчина застал момент па-
дения небесного тела, а по-
том отправился за ним в лес, 

решил принести метеорит 
на экспертизу. Выяснилось, 
что булыжник стоит более 
девяти миллионов рублей!
Недавно похожая история 
произошла в Румынии. Там 
жительница нашла на бе-
регу реки камень, который, 
как ей показалось, очень 

хорошо смотрелся бы в ее 
интерьере. Около 30 лет 
булыжник подпирал дверь 
ее дома. После смерти жен-
щины камнем заинтересо-
вался ее внук. По итогам 
экспертизы выяснилось, 
что «декор» — это янтарь 
возрастом 38–70 миллионов 

Американец подпирал 
дверь дома космическим 
объектом за девять 
миллионов

ПРЯМАЯ 
РЕЧЬ

Ситуация, при которой 
человек находит древ-
ность и при этом ис-
пользует ее в бытовом 
формате, — не такая уж 
и редкость. Как-то раз 
в моей практике была 
история, в которой ста-
ринный шлем исполь-
зовали как ведро для 
краски, а кольчугу — 
в качестве напольного 
коврика. Вообще, если 
вы случайно нашли 
что-то у себя, например 
на участке, обратите 
внимание на глубину 
нахождения «раскопки» 
и ее внешний вид. Воз-
можно, это поможет 
вам понять, насколько 
важен для истории по-
добный «сувенир».

ИГОРЬ КУРАЕВ
Сотрудник научно-
экспозиционного отдела 
Государственного 
исторического музея

● Куплю квартиру, дачу срочно в Мо-
скве и МО. Т. 8 (495) 773-46-35
● Сниму кв/ком-ты. Т. 8 (495) 772-50-93
● Квартиру куплю. Т. 8 (915) 353-04-44
● Меняю квартиру Т. 8 (916) 132-79-52
● Сниму кв., комнату. Т. (916) 959-13-08

Недвижимость
Строительство и ремонт

● Московская социальная юриди-
ческая служба. Бесплатные консульта-
ции. Составление исков. Участие в су-
дах. Все споры, в т. ч. поможем вернуть 
или расслужебить квартиру, выписать 
из квартиры. Наследство. Семейные 
споры. Т. 8 (499) 409-91-42

● Возврат квартир. Т. 8 (495) 210-25-63

● Заработок. Т. 8 (901) 720-95-77 ● Покупаем все. Т. 8 (495) 641-67-21

● Книги. Выезд от 130 экз. Оплата сра-
зу. Т. 8 (495) 128-50-09
● Книги до 1945 г. от 1000 р. до 500 000 р.
Полки. Т. 8 (964) 585-40-04
● Грампластинки. Аудиотехнику. 
Фотоаппараты. Т. 8 (985) 979-56-09
● Книги покупаем, домашние библио-
теки. Выезд. Т. 8 (495) 961-36-02
● Куплю книги на иностранных языках 
до 1917 г. Т. 8 (985) 275-43-33

● Предсказания, гадание на таро 
+ кофе. Обряды, отливание на вос-
ке, ритуалы, сглаз, порча, одино-
чество. Могу помочь снять  венчик 
безбрачия, проклятия. Сложные си-
туации. Личное присутствие. Вотсап  
Т. 8 (985) 552-07-11

Mагия, гадания

ЧАСТНОСТИ На правах рекламы 

Работа и образование

Юридические услуги

● Оптик-консультант  с опытом 
работы требуется в магазин оптики 
в Олимпийской деревне. Условия: 2/2, 
с 10:00 до 20:00 ч., график обсуждается, 
обучение, оформление по ТК. Зарплата 
45 000 руб. т. 8 (903) 663-18-11
● Охранник без лицензии требуется 
в универсам на вахту. Зарплата без за-
держек от 50 000 рублей. Аванс ежене-
дельно. Т. 8 (925) 147-10-51
● Математика (репетитор) 3–11 кл.
Т. 8 (926) 853-41-30
● Курьер ЗП 60 т.р. T. 8 (968) 442-99-41

Искусство
и коллекционирование

Потомственные ясновидящие
Любовь Владимировна и дочь Нана 
Антосовна могут предсказать судьбу, 
cнять порчу, сглаз, венец безбрачия, 
вернуть мужа, принести удачу в биз-
несе. Прием по записи и на расстоя-
нии. Ст. м. «Севастопольская».

☎  8 (910) 455-66-66
8 (925) 502-47-51
gospozhaluba.ru

(499) 
557-04-04

доб. 133, 158

Рекламная 
служба

Профессор университета 
в Мичигане Монализа 
Сирбеску рассматривает 
метеорит

Эту вазу изготовили для 
китайского императора 
в начале XIX века

Керамическая тарелка 
с изображением фавна, 
которую создал Пабло 
Пикассощем. 
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Метеорит 
у сарая 
полежит

из мастерских сам Пабло 
Пикассо в 1955 году. После 
экспертизы она узнала, что 
новая цена тарелки более 
900 тысяч рублей.

«Барахло» 
за миллионы
Пожилая дама из Англии 
использовала одну из сво-
их ваз в китайском стиле 
в качестве подставки для 
тростей на протяжении 
40 лет. Однажды женщине 
потребовались деньги на 
лечение, поэтому она реши-
ла ее продать на аукционе. 
Сотрудник-оценщик удивил 
бабулю — выяснилось, что 
ваза стоит больше девяти 
миллионов рублей! 
ЕКАТЕРИНА СУВОРОВА
vecher@vm.ru 

чтобы найти его и принести 
на ферму. В итоге фермер 
продал покупателю дом вме-
сте с ценным камнем, кото-
рому не придал особого зна-
чения. Но совсем недавно он 

Женщина купила тарелку 
за 90 рублей, а продала за 900 тысяч 
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СУДОКУ

«Вечерка» предлагает 
принять участие в фотоакции 
«По Москве шагает осень» 
и поделиться яркими 
моментами этой золотой поры 
с другими читателями.

АКЦИЯ

Наша постоянная читатель-
ница Елена Соколова при-
слала фотографию своей 
9-летней дочери Даши и по-
делилась достижениями 
девочки. Дарья с юных лет 
заботится об экологии сто-
лицы и активно участвует 
в городских событиях. 
— Даша была ведущей мо-
сковского фестиваля «ЭКО-
ФЕСТ-2024», который про-
ходил в Джамгаровском 
парке, — рассказывает 
читательница в своем пись-
ме. — И дополнительно она 

заняла первое место в эколо-
гическом конкурсе по сбору 
пластиковых крышечек. 
Кроме того, на этом меро-
приятии Даша представляла 
свое дизайнерское платье, 
сделанное собственноручно 
из использованных пласти-
ковых стаканчиков. Таким 
образом она распростра-
няет идею вторичного ис-
пользования пластиковых 
изделий. Ее цель — внести 
свой вклад в сбережение на-
шей планеты и сохранение 
чистоты природы!

Укажите имена и фамилии людей, присутствующих
на фотографии, и обязательно автора работы

Каждую неделю мы публикуем ваши истории и фотогра-
фии. Лучшие работы получат номинации от «Вечерки». 
А в конце месяца победитель станет новым героем 
обложки. Ждем ваши фотографии и истории на почту: 

VECHER@VM.RU

Увидел забавную вывеску?
Сфотографируй и присылай
на почту vecher@vm.ru.
А «МВ» опубликует ее в новой
рубрике «Написано пером»!

 Сегодня, говоря о нарядах, принято говорить 
слово «лук» (от англ. look — внешний вид). А не-
сколько десятилетий назад самые продвинутые 
говорили  не иначе как «прикид». Ну как не зайти 
и не оценить «шмотки» в магазине с таким на-
званием?

В каждой строке или столбце проставляются цифры 
от 1 до 9. Цифра может быть записана в ячейку в том 
случае, если ее нет в горизонтальной и вертикальной 
линии, а также в малом квадрате 3×3, и если она мо-
жет быть записана исключительно в одну клетку. СоставилОЛЕГ ВАСИЛЬЕВ / vecher@vm.ru

 ОТВЕТЫ  на судоку, 
опубликованные 
10 сентября




